sUNLY RSIAN TASTE SILUANI

Viale A. Silvani 18D - Bologna
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ALLERGENI

SHURRY) | ALLERGENS

Per evitare spiacevoli incovenienti si prega di informare preventivamente, nel caso di allergie
o intolleranze alimentarie. |l nostro personale sara preparato a darle consigli nei migliori dei modi.

Dear Customer, please inform our staff if any food allergy or intolerance issue
and ask whatever information/ clarification relevant to our food and drinks.

BB

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
Cereals containing gluten

RBRE
Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products there of

BE
Uova e prodotti a base di uova
Eggs and products there of

&

Pesce e prodotti a base di pesce
Fish and products there of

LXK

Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and products there of

Q U o @ %K

'Y
Soia e prodotti a base di soia
Soybeans and products there of

®

AR
Latte e prodotti a base di latte
Milk and products there of

LD

BR

Frutta a guscio e loro prodotti
Nuts

X

Sedano e prodotti a base di sedano
Celery and products there of

IR

Senape e prodotti a base di senape
Mustard and products there of

2
Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
Sesame seeds and products there of

BRI T AR
Anidride solforosa e solfiti derivati
Sulphur dioxide and sulphites

PRE
Lupini e prodotti a base di lupini
Lupin and products there of

FREOREEY
Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products there of

In mancanza di fresco verranno serviti prodotti surgelati delle migliori qualita.

In the absence of fresh products, frozen products of the best quality will be served.

LE IMMAGINI UTILIZZATE NEL PRESENTE MENU, HANNO VALORE PURAMENTE ILLUSTRATIVO
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Siamo la quarta generazione di una famiglia di ristoratori appassionati, specializzati nella cucina cinese.
Amiamo condividere i sapori e i profumi dell'Oriente attraverso un’accurata selezione delle materie prime
e una scrupolosa preparazione dei piatti.

Preparatevi a un viaggio sensoriale unico, dove ogni morso diventa un'esperienza indimenticabile.

SUNCY RAUIOLERIA BOLOGAINA
JIAOZI %+ - BAO &
Via Ferrarese I1C - Bologna

SUNLY ASIAN TASTE SILUANI

JIAOZI %F - NOODLES
Viale A. Silvani 18D - Bologna

sUNLY RESTAURANT
RISTORANTE
Via Saragozza 71H - Bologna

sUNLY TEPPANYRHERIA

SPIEDINI & - BUBBLE TEA #5%%
Via Fioravanti 35 - Bologna

SERVIZIO E COPERTO

Service and cover charge

2.00€




MENU
DEGUSTAZIONE

Tasting Menu

Dim Sum Ravioli - Tlpz

11 Tipi di Ravioli al vapore diversi

11 different types of dumplings
Impasto: farina 00, acqua, sale, verdure miste

13.90€ | +19%

Dim Sum Party - 15pz

11 tipi di Ravioli diversi
2 tipi di Shaomai | 2 tipi di XiaoLongBao

11 different types of dumplings
2 Shaomai | 2 XiaoLongBao
Impasto: farina 00, acqua, sale, verdure miste

18.90€ | *15%€

-~
\

Dim Sum Double Party - 30pz

22 tipi di Ravioli diversi
4 tipi di Shaomai | 4 tipi di XiaoLongBao

22 different types of dumplings
4 Shaomai | 4 XiaolLongBao
Impasto: farina 00, acqua, sale, verdure miste

36.90€ | +390€,

-

Side Dish Party*

2pz Involtini di Primavera | 2pz Involtini di Gamberi
2pz Takoyaki | 2pz Crocchette di patate

2pz Spring Rolls | 2pz Shrimp Rolls
2pz Takoyaki | 2pz Potato Croquettes

10.90€

*accompagnato con salsa bernese, salsa teriyaki,

K salsa agropiccante e salsa agrodolce /
0602000006000




RAVIOLI ARTIGIANALI SUNLY®

Lasciati conquistare dall’autenticita e dalla delicatezza dei nostri ravioli cinesi,
preparati a mano secondo la tradizione. Ogni boccone € un perfetto equilibrio di sapori
e consistenze, con un ripieno succoso racchiuso in una sfoglia sottile e morbida.

La cottura, scelta con cura, ne esalta il gusto in modi diversi, permettendoti di vivere
un’esperienza unica e personalizzata.

SNty



RAUIOLI AL UAPORE

IMPASTO DI FARINA
Dumplings (flour dough)

+ 0.50€ cotti alla griglia
(SU RICHIESTA)

0000O0 000O0 00000

RAVIOLI DI MAIALE RAVIOLI DI MAIALE E MAIS RAVIOLI MAIALE E ERBA CIPOLLINA
M ZEE | Pork dumplings MW EXK | Pork and corn dumplings &MFESE | Pork and chive dumplings
Ingredienti: maiale, verza bianca, sedano, cipollotto Ingredienti: maiale, mais Ingredienti: maiale, erba cipollina cinese
Impasto: farina 00, acqua, sale Impasto: farina 00, acqua, sale, cappuccio rosso Impasto: farina 00, acqua, sale

= JoNe o L) 000D 000060

RAVIOLI DI MANZO RAVIOLI MANZO E ERBA CIPOLLINA RAVIOLI DI SPINACI E RICOTTA
LF I | Beef dumplings A 3E | Beef and chive dumplings T S
Ingredienti: manzo, verza bianca, sedano, cipollotto Ingredienti: manzo, erba cipollina cinese Spinach and ricotta dumplings
Impasto: farina 00, acqua, sale, carote Impasto: farina 00, acqua, sale, carote Ingredienti: spinaci, ricotta

Impasto: farina 00, acqua, sale, spinaci

REHY
RAVIOLI

MISTI
Mixed dumplings

5 PEZZI

06020000

Tipi di ravioli: maiale, manzo, gamberi, salsiccia cime di rapa, mortadella mozzarella
Impasto: farina 00, acqua, sale, verdura mista
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LE NOSTRE VARIANTI DI COTTURA
JIAOZI ALLA GRIGLIA JIAOZI AL VAPORE
£RIY - Guotie #*I% - Zhéngjido
Un incontro tra croccantezza e morbidezza. | ravioli vengono prima Leggeri, raffinati e profumati. Cotti lentamente al vapore per mantenere
dorati in padella fino a ottenere una base croccante intatti tutti i sapori, questi ravioli sono perfetti per chi ama la purezza
e poi delicatamente cotti con vapore, per preservare la morbidezza e la delicatezza della cucina orientale. Ripieni gustosi e selezionati,
del ripieno. Il risultato? Un contrasto irresistibile tra la crosta dorata accompagnati con la salsa di soia o la salsa ravioli. Preparati freschi
e il cuore succoso. ogni giorno per offrirti un’esperienza autentica della cucina cinese.
1 [

0000660 060000 060000

RAVIOLI DI VERDURA RAVIOLI DI GAMBERI RAVIOLI DI GAMBERI E CALAMARI
%3 | Vegetable dumplings H&HR | Shrimp dumplings il & 1K | Shrimp and squid dumplings
Ingredienti: carote, verza bianca, funghi shiitake Ingredienti: gamberi, pesce bianco Ingredienti: gamberi, calamari
Impasto: farina 00, acqua, sale Impasto: farina 00, acqua, sale, carote Impasto: farina 00, acqua, sale, carote

0006 000O 000060

RAVIOLI SALSICCIA RAVIOLI MORTADELLA RAVIOLI DOUFU
E CIME DI RAPA E MOZZARELLA E ERBA CIPOLLINA
N BRI S =
Sausage and broccoli rabe dumplings Mortadella and mozzarella dumplings Tofu and chive dumplings
Ingredienti: salsiccia, cime di rapa Ingredienti: mortadella, mozzarella Ingredienti: doufu marinato,
Impasto: farina 00, acqua, sale, cime di rapa Impasto: farina 00, acqua, sale, verza rossa verza bianca, erba cipollina

Impasto: farina 00, acqua, sale, spinaci

D
RAVIOLI

MISTI VEGETARIANI
Mixed dumplings

5 PEZZI

00006

Tipi di Ravioli: spinaci ricotta, verdura, doufu erba cipollina
Impasto: farina 00, acqua, sale, verdura mista



JHAOMAL

Shumai

5 pezzi

0020060

SHAOMAI CON GAMBERI
H&4F | Shrimp shaomai

6.00€

Ingredienti: gamberi, pesce bianco, funghi shiitake

Impasto: farina 00, acqua, sale, carote

600606
SHAOMAI CON MAIALE
A 23 | Pork shaomai

Ingredienti: maiale, verza bianca, sedato,
cipollotto, funghi shiitake
Impasto: farina 00, acqua, sale, verza rossa

6.00€

|

LUR BAD

| pezzo

00600
GUA BAO MANZO
44 | Beef bun

Ingredienti: pane al vapore, manzo,
cetrioli, salsa teriyaki, insalata

000B6MAOGE
GUA BAO MAIALE
AR | Pork bun

Ingredienti: pane vapore, maiale,
cipolla rosa, salsa bbq, insalata

6.00€

6.00€

.

HA0 100G BAO

Xiao long bao

5 pezzi

00006O

XIAOLONGBAO CON MAIALE

W ZE | Pork xiao long bao

Ingredienti: maiale, verza bianca, sedano,
cipollotto, funghi shiitake
Impasto: farina 00, acqua, sale, lievito

00006
XIAOLONGBAO CON MANZO
K | Beef xiao long bao

Ingredienti: manzo, verza bianca, sedano,
cipollotto, funghi shiitake
Impasto: farina 00, acqua, sale, lievito

6.00€

6.00€

0000006E

GUA BAO POLLO FRITTO 6.00€
BAE | Chicken bun

Ingredienti: pane vapore, pollo fritto, @
cetrioli, salsa bernese, insalata
0000606006

GUA BAO WAKAME 6.00€

7% 8 | Seaweed bun
Ingredienti: pane vapore, goma wakame,
cetrioli, salsa sesamo, insalata



PIATTI D CONDIVIDERE

Dishes to share

060006
INVOLTINO PRIMAVERA "
%% | Spring rolls N

Ingredienti: verza bianca, carote, cipollotti T —

06020000
TAKOYAKI

Z B /\NALF | Takoyaki
Ingredienti: patate, polipo

0602000
INVOLTINO GAMBERI
#R% | Shrimp rolls

Ingredienti: gamberi, pesce bianco

00000
FUNGHI FRITTI*

VEEESE | Fried mushrooms
Ingredienti: funghi orecchie d’elefante impanati

0066

CROCCHETTE SMILE DI PATATE FRITTE
KL | Smiley fries
Ingredienti: patate

MR
’ ”~
0006 OD . 00B6H6D
PANE AL VAPORE - 3PZ MANZO STUFATO FREDDO
183k | Steamed bread HRHA4HA | Cold braised beef

Impasto: farina 00, acqua, lievito Ingredienti: manzo, sesamo, cipollotti, salsa teriyaki



0ODd00060

GAMBERONI SALE E PEPE - 4pz
HIER KA | Salt and pepper prawns

Ingredienti: gamberoni, zenzero, cipollotti, alloro, sale, pepe

®
GAMBERI FRITTI
JEER | Fried shrimp

Ingredienti: gamberi

o (&)
WAKAME
B2 | Seaweed

Ingredienti: alghe, sesamo, spezie

0606 y
INSALATA CETRIOLI PICCANTI
ZE#R &N | Spicy cucumber salad

Ingredienti: cetrioli, arachidi, sesamo, salsa piccante

B '{"‘:
' g v
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0606

GERMOGLI DI SOIA SALTATI
SEKE S ZF | Stir-fried soybean sprouts
Ingredienti: germogli di soia, cipollotti

0006

(0 ®J
GAMBERONI PICCANTI - 4pz
BRAHF | Spicy prawns

Ingredienti: gamberoni, cipolla rossa, peperoni

e
POLLO FRITTO

YE3G | Fried chicken
Ingredienti: pollo

06

EDAMAME

E = | Steamed soybeans
Ingredienti: baccelli di soia

0006

PAK CHOI SALTATO
SEK L3875 | Stir-fried pak choi
Ingredienti: pak choi, aglio

VERDURA MISTA
Zr32t) | Stir-fried mixed vegetables
Ingredienti: verdure in base alla stagione



NOODLES CINESI SUNLY®
ﬁ%ﬁw e @uw/ﬂ?b 7774]2«»7:500

Preparati con cura ogni giorno, i nostri noodles fatti in casa garantiscono una freschezza
ineguagliabile e una consistenza perfetta. Il tutto avvolto in una salsa di soia delicata
e aromatizzata con un tocco di zenzero e olio di sesamo per un perfetto equilibrio
di sapori. Realizzati con ingredienti selezionati e lavorati secondo la tradizione,
e l'innovazione offrono un sapore autentico e genuino.
La loro elasticita e leggerezza li rendono ideali per essere saltati nel wok o serviti in brodo,
assorbendo al meglio ogni aroma e condimento. Un’esperienza di gusto unica, che esalta
la vera essenza della cucina cinese.

ULy



NO0DLES TANGMIAR

Pasta in brodo | Noodlles Soup

A SCELTA: NOODLES DI GRANO O DI RISO

00006
TANGMIAN CHASHU
X JERHTE | Chashu pork noodles soup

Ingredienti: noodles in brodo di miso, funghi shiitake,
germogli di soia, pak choi, maiale, uova,
erba cipollina

9.90€

00006

TANGMIAN MANZO 10.90€
£ 7% | Beef noodle soup
Ingredienti: noodles in brodo di soia, funghi @

shiitake, germogli di soia, pak choi, manzo,
uova, erba cipollina

00006

TANGMIAN POMODORO MANZO
FEAR ST
Tomato and beef noodle Soup

Ingredienti: noodles in brodo di pomodoro,
uova, manzo, erba cipollina

10.90€

00006

TANGMIAN ANATRA
F8A;% T | Duck noodle soup

Ingredienti: noodles in brodo di ostrica, funghi
shiitake, germogli di soia, pak choi, anatra,
uova, erba cipollina

1.90€

00006
TANGMIAN POMODORO
RIS SR %M | Tomato & egg noodle soup

Ingredienti: noodles in brodo di pomodoro,
uova, erba cipollina

8.90€

00006

TANGMIAN SUANCAI MAIALE
R NIHE
Pickled cabbage and pork noodle soup

Ingredienti: noodles in brodo, senape fermentato,
ragu di maiale, erba cipollina

9.90€

000006O

TANGMIAN SUANCAI
E2327 T | Pickled cabbage noodle soup

Ingredienti: noodles in brodo, senape fermentato,
erba cipollina

8.90€

©00006d
TANGMIAN AL CURRY E POLLO
MINESS;Z T | Curry chicken noodle soup

Ingredienti: noodles in brodo di curry, pollo,
carote, patate, pak choi, cipollina

10.90€

06020000
TANGMIAN MARE
7885 | Seafood noodle soup

Ingredienti: noodles in brodo di miso, funghi
shiitake, germogli di soia, pak choi, gamberi,
calamari, uovo marinato, erba cipollina

10.90€

VARIANTE PICCANTE* DISPONIBILE SU RICHIESTA
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Pasta in sugo | Dry Noodles

A SCELTA: NOODLES DI GRANO O DI RISO

00OBCOOBKO
BANMIAN MAIALE 8.90€
FEAFEEE | Pork banmian

Ingredienti: noodles, ragu di maiale, funghi shiitake,
germogli di soia, erba cipollina, sesamo

000B6OAHBKO
BANMIAN MANZO 9.90€
4 ANEEE | Beef banmian

Ingredienti: noodles, manzo, funghi shiitake,
germogli di soia, erba cipollina, arachidi, sesamo

0600200DO
BANMIAN MARE 9.90€
EEEREE | Seafood banmian

Ingredienti: noodles, funghi shiitake, germogli
di soia, gamberi, calamari, erba cipollina, sesamo

00006

BANMIAN SUANCAI MAIALE 8.90€
[ AN ] i
Pickled cabbage & pork banmian @

Ingredienti: noodles, senape fermentato,
ragu di maiale, erba cipollina

& & 2

060000 o0e
BANMIAN SUANCAI

F& S2#EE | Pickled cabbage banmian

Ingredienti: noodles, senape fermentato,
erba cipollina

006060
BANMIAN POMODORO 7.90€
LI MSEREE | Tomato & egg banmian

Ingredienti: noodles, uova, pomodoro,
erba cipollina

=

VARIANTE PICCANTE* DISPONIBILE SU RICHIESTA

| :

EHH[] IHIHII

Pasta saltata al wok | Stir-fried noosles

A SCELTA: NOODLES DI GRANO O DI RISO

0006OHKE
CHAOMIAN CHASHU 8.90€
YIEAE | Char Siu fried noodles

Ingrediienti: noodlles, uova, funghi shiitake, germogli di
soia, pak choi, cipolla rossa, maiale, erba cipollina, carote

0000OO6D

CHAOMIAN MANZO 9.90€
AW | Beef fried noodles

Ingrediienti: noodlles, uova, funghi shiitake, germogli di soia,
pak choij, cipolla rossa, manzo, erba cipollina, carote

06020000

CHAOMIAN MARE 9.90€
SEEELHE | Seafood fried noodles

Ingrediienti: noodlles, uova, funghi shiitake, gamberi,
calamari, germogli di soia, pak choi, cipolla rossa, erba
cipollina, carote

00006

CHAOMIAN SUANCAI MAIALE 8.90€
B ERYE
Pickled cabbage & pork fried noodles

Ingredienti: noodles, senape fermentato,
ragu di maiale, erba cipollina, carote

066066¢e

CHAOMIAN SUANCAI 7.90€
B 32 kDT | Pickled cabbage fried noodles

Ingredienti: noodles, senape fermentato,
erba cipollina, carote

00606006O

CHAOMIAN VERDURE 7.90€

EXMHE | Vegetable fried noodles A
Ingredienti: noodles, uova, verdure miste, carote @

0OD00260
NOODLES VERDI CON GAMBERI
ZZEEZAT | Green noodles with prawns

Ingrediienti: noodlles verdi, uova, gamberi, carote, zucchine, cipolla rossa, pakchoi

8.90€

vOd00

NOODLES VERDI CON VERDURA

AL 243 | Green noodles with mixed vegetables
Ingrediienti: noodles verdl, uova, carote, zucchine, cipolla rossa, pak choi

7.90€
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Riso bianco condito | Rice bowls

RISO BIANCO
HKIR | White rice

00600 D

GAIFAN CHASHU 9.90€
YIERHER | Char siu rice bowl

Ingredienti: riso, funghi shiitake, germogli di soia,
pak choi, maiale, erba cipollina

00600 D

GAIFAN MANZO 10.90€
4 W ZE1R | Beef rice bowl

Ingredienti: riso, funghi shiitake, germogli di soia,
pak choi, cipolla rossa, manzo, erba cipollina

006000 D

GAIFAN ANATRA 11.90€
RS2 1R | Duck rice bowl

Ingredienti: riso, funghi shiitake, germogli di soia,
pak choi, anatra, erba cipollina

060200600

GAIFAN MARE 10.90€

JBEEE TR | Seafood rice bowl
Ingredienti: riso, funghi shiitake, germogli di soia,
pak choi, gamberi, calamari, erba cipollina

& D ¢
6066 10.90€
GAIFAN AL CURRY E POLLO _

IVEIZE TR | Curry chicken rice bowl @)

Ingredienti: riso, curry, pollo, carote, patate,
pak choi, cipollina

00006

GAIFAN AL POMODORO 8.90€
LI AHISE 1R | Tomato & Egg rice bowl

Ingredienti: riso, uova, pomodoro, erba cipollina

VARIANTE PICCANTE* DISPONIBILE SU RICHIESTA

CHAO AN

Riso saltato al wok | Fried rice
0000OOGE

CHAOFAN CHASHU 7.90€
YRR | Char siu (BBQ Pork) fried

Ingredienti: riso, uova, maiale, funghi shiitake, germogli
di soia, pak choi, cipolla rossa, erba cipollina, carote

000B6OOKO
CHAOFAN MANZO 8.90€
AR | Beef fried rice

Ingredienti: riso, uova, manzo, funghi shiitake, carote
germogli di soia, pak choi, cipolla rossa, erba cipollina

060200000

CHAOFAN MARE 8.90€

FFEEIMR | Seafood fried rice
Ingredienti: riso, uova, gamberi, calamari, funghi D
shiitake, germogli di soia, pak choi, cipolla rossa,

erba cipollina, carote

0006006

CHAOFAN SUANCAI MAIALE 7.90€
R SER IR
Pickled cabbage & pork fried rice

Ingredienti: riso, senape fermentato, ragt di maiale,
erba cipollina, sesamo, carote

0660606
CHAOFAN SUANCAI 6.90€
232 k)1 | Pickled cabbage fried rice

Ingredienti: riso, senape fermentato, erba cipollina,
sesamo, alga nori, carote

006006®

CHAOFAN VERDURE 6.90€
EHIIR | Vegetable fried rice

Ingredienti: riso, uova, verdure miste, carote

09006

CHAOFAN CANTONESE 6.90€
7N R | Cantonese fried rice

Ingredienti: riso, uova, piselli, prosciutto di Praga

0Od606
CHAOFAN CON GAMBERI 7.90€
HRMZR | Shrimp fried rice

Ingredienti: riso, uova, verdure, gamberi, carote




DOLCI

Dessert

DOLCE AL VAPORE GELATO ALLA VANIGLIA AFFOGATO AL CAFFE
CON CREMA DI UOVO CON AZUKI I[EHEESESAS
WhSHiasRREE EE GBS Vanilla ice cream affogato with espresso
Steamed dessert with cream filling Vanilla ice cream with azuki beans

TORTINO A CUORE MORBIDO TIRAMISU AL MATCHA GELATO FRITTO

OERE TRERIRRLK TR CON GELATO ALLA VANIGLIA
Molten Heart Cake Matcha tiramisu YEEEKGEM | Fried vanilla ice cream

MOCHI 3 PEZZI

CIOCCOLATO
PISTACCHIO .
MANGO b
VANIGLIA

DORAYAKI A 31

CIOCCOLATO / AZUKI Rh. FOR. TR FE
fHEkE (i /49) Mochi 3 pz: SORBETTO AL LIMONE

Dorayaki (Chocolate / Azuki) Chocolate, Pistachio, Mango, Vanilla #T15K% | Lemon sorbet



BEUANDE

Acqua 7K | water 0.51 1.50€

Naturale / Frizzante
BERIK [ FEIK | Still water / sparkling water

Acqua 7K | water 0.8 2.80€

Naturale / Frizzante
BERIK [ FEIK | Still water / sparkling water

Bibite 7kl | Drinks Lattina 3.00€

Coca Cola / Coca Cola Zero / Sprite / Fanta / Wang Lao Ji / Latte di cocco
AIAFR/ BEAKR/BE/FK/ 225/ #t

The caldo in teiera Z=55 #1455 | Hot Tea in Teapot 3.00€

Gelsomino / The Verde / Long Jing / Genmaicha
FREITEES [ FES [ HFE | ZKFE
Gelsomino Jasmine Tea/ Té Verde Green Tea/Longjing Tea/Genmaicha

Caffé mik | coffee 1.50€

Caffé decaffeinato 1.70€
TeUNEEEMNME | Decaffeinated coffee

Caffe corretto
IEEE | Espresso with liquor

Sake ;& | sake
Sake Gekkeikan / Sake dolce alla prugna

Birra Analcolica 3.50€
ToiBEREEE | Non-alcoholic beer

Birra Asahi 33ci 3.50€
1 H A | Asahi beer

Spritz i ExRISEE | Spritz 6.00€

Spritz Aperol / Campari / alla Prugna
) Pl 71 B BT / @B FIHFT / 8 F AT REE
Birra Sapporo 50cl 5.50€ Aperol Spritz/ Campari Spritz / Plum Spritz

FLIR MRS | Sapporo beer

Americano 6.00€
Birra Kirin 50¢i 5.50€ FA] 22 R INE B 5B | Americano cocktail
R BBE R 5E | Kirin Beer

Gin Tonic 7.00€
Birra TsingTao 64/ 6.00€ &% 71 | Gin Tonic

EBEH | TsingTao beer Gordon'’s London dry gin + schweppes tonic water



Calice di Vino 450€

Passerina | Pinot Nero / Prosecco di Valdobbiadene

VINI BIANCHI FERMI VINI ROSSI

STILL WHITE WINES RED WINES

Pecorino |.G.P. 13.90€ Pinot Nero D.O.C. 17.90€
PE.PA - Terre di Chieti ANTONUTTI - Friuli Grave

Passerina |.G.P. 13.90€ Refosco dal Peduncolo Rosso D.O.C. 17.90€
PE.PA - Terre di Chieti ANTONUTTI - Friuli Grave

Falanghina I.G.T. 14.90€

| FEUDALI

Ribolla Gialla D.O.C. 19.90€

CA TULIO - Colli Orientali Del Friuli

VINI BIANCHI FRIZZANTI
SPARKLING WHITE WINES

Prosecco Superiore Extra Dry DOCG. 19.90€
TERRA SERENA

Prosecco Spumante D.O.C.G. Dry 29.90€

Millesimato Nadin _ ;
FOSS MARAI — Conegliano Valdobbiadene | E - ¥ 3

Amaro EEE | Amaro bitter liqueur

Amaro del Capo / Averna / Montenegro / Limoncello / Liquirizia / Nocino / Grappa bianca
SREWE /R RNEWRE / SERNFZEWE /A58 / HEE / kR OE / BERIE

Amaro del Capo bitter / Averna amaro / Montenegro amaro / Limoncello / Licorice liqueur / Walnut liqueur/ White grappa

Grappa t&§H/B & | Grappa

Grappa di rose / Grappa di ginseng / Grappa di riso / Grappa di prugna
BERISRIRE / ASHERIAE / KASRIE / = F RIS
Rose grappa/ Ginseng grappa / Rice grappa / Plum grappa

Grappa barricata RERRERFSHINAE | Aged grappa da 4.00€
Rum / Whisky BR#858 ~ Bl | Rum, Whisky da 4.00€
Grappa Jiang >T/NAEE | Jiangxiaobai sorghum spirit 10.00€
Liquore sorgo aromatizzato con zucchero, bacche di goji e aromi #5& | Jiang jiu (chinese herbal liquor) 4.00€

Grappa Fen Chiew nero (base sorgo) 42% %38 (24%) | Fen Chiew (Black Label) 5.00€

Grappa Fen Chiew rosso (base sorgo) 53% 35& (£I#7) | Fen Chiew (Red Label) 6.00€
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SUNLY RADIOLERIA BOLOGAINA
JIAOZI i%F - BAO &
Via Ferrarese IC - Bologna

SUNLY RSIAN TASTE SILUANI

JIAOZI 1%F - NOODLES &
Viale A. Silvani 18D - Bologna

sUNLY RESTAURANT
RISTORANTE
Via Saragozza 71H - Bologna

SUNLY TEPPANYARERIA

SPIEDINI & - BUBBLE TEA 35%%
Via Fioravanti 35 - Bologna

€

Asian taste - Sunly

Asiantastesunly

©

+39 333 8039650
E-mail. asiantastesunly@gmail.com

SUNLY.IT



COME USARL
LE BACCHETTE

0$ 6%

Tieni la mano dominante come se dovessi Metti la prima bacchetta sotto il pollice,
stringere la mano a qualcuno. appoggiandola sul palmo.
Tieni la seconda bacchetta Piega I'anulare e il mignolo e sposta
tra il pollice e I'indice. I'anulare sotto la bacchetta inferiore.

Metti il dito medio sotto Muovi la bacchetta superiore verso
la bacchetta superiore. I'alto e il basso per afferrare il cibo.
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