
Sunly ASIAN TASTE SILVANI
Viale A. Silvani 18D - Bologna

Asian taste - Sunly Asiantastesunly +39 333 8039650



Per evitare spiacevoli incovenienti si prega di informare preventivamente, nel caso di allergie 
o intolleranze alimentarie. Il nostro personale sarà preparato a darle consigli nei migliori dei modi.

Dear Customer, please inform our staff if any food allergy or intolerance issue 
and ask whatever information/ clarification relevant to our food and drinks.

LE IMMAGINI UTILIZZATE NEL PRESENTE MENÙ, HANNO VALORE PURAMENTE ILLUSTRATIVO

In mancanza di fresco verranno serviti prodotti surgelati delle migliori qualità. 
In the absence of fresh products, frozen products of the best quality will be served.

ALLERGENI
过敏原食物 | ALLERGENS

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
Cereals containing gluten

麥麩
Frutta a guscio e loro prodotti
Nuts

堅果

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products there of

甲殼類
Sedano e prodotti a base di sedano
Celery and products there of

芹菜

Uova e prodotti a base di uova
Eggs and products there of

雞蛋
Senape e prodotti a base di senape
Mustard and products there of

芥末

Pesce e prodotti a base di pesce
Fish and products there of

鱼
Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
Sesame seeds and products there of

芝麻

Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and products there of

花生米
Anidride solforosa e solfiti derivati
Sulphur dioxide and sulphites

醃漬加工肉品

Soia e prodotti a base di soia
Soybeans and products there of

黃豆
Lupini e prodotti a base di lupini
Lupin and products there of

羽扇豆

Latte e prodotti a base di latte
Milk and products there of

乳製品
Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products there of

帶殼的軟體動物



Siamo la quarta generazione di una famiglia di ristoratori appassionati, specializzati nella cucina cinese.
Amiamo condividere i sapori e i profumi dell’Oriente attraverso un’accurata selezione delle materie prime

 e una scrupolosa preparazione dei piatti.
Preparatevi a un viaggio sensoriale unico, dove ogni morso diventa un’esperienza indimenticabile.

SERVIZIO E COPERTO
Service and cover charge

2.00€

Sunly RAVIOLERIA BOLOGNINA
JIAOZI 饺子 - BAO 包

Via Ferrarese 1C - Bologna

Sunly ASIAN TASTE SILVANI
JIAOZI 饺子 - NOODLES 面
Viale A. Silvani 18D - Bologna

Sunly restaurant
RISTORANTE

Via Saragozza 71H - Bologna

Sunly TEPPANYAKERIA
SPIEDINI 串 - BUBBLE TEA 奶茶

Via Fioravanti 35 - Bologna

PROSSIMA

APERTURA



DEGUSTAZIONE
MENÙ

Tasting Menù

Dim Sum Ravioli - 11pz

11 Tipi di Ravioli al vapore diversi
11 different types of dumplings

+ 1.00€
Se alla griglia13.90€

Impasto: farina 00, acqua, sale, verdure miste

11 different types of dumplings
2 Shaomai | 2 XiaoLongBao

Dim Sum Party - 15pz

11 tipi di Ravioli diversi
2 tipi di Shaomai | 2 tipi di XiaoLongBao

+ 1.50€
Se alla griglia18.90€

Impasto: farina 00, acqua, sale, verdure miste

+ 3.00€
Se alla griglia36.90€

10.90€

22 different types of dumplings
4 Shaomai | 4 XiaoLongBao

2pz Spring Rolls | 2pz Shrimp Rolls
2pz Takoyaki | 2pz Potato Croquettes

Dim Sum Double Party - 30pz

Side Dish Party*

22 tipi di Ravioli diversi
4 tipi di Shaomai | 4 tipi di XiaoLongBao

2pz Involtini di Primavera | 2pz Involtini di Gamberi
2pz Takoyaki | 2pz Crocchette di patate

*accompagnato con salsa bernese, salsa teriyaki, 
salsa agropiccante e salsa agrodolce

Impasto: farina 00, acqua, sale, verdure miste



Lasciati conquistare dall’autenticità e dalla delicatezza dei nostri ravioli cinesi, 
preparati a mano secondo la tradizione. Ogni boccone è un perfetto equilibrio di sapori 

e consistenze, con un ripieno succoso racchiuso in una sfoglia sottile e morbida. 
La cottura, scelta con cura, ne esalta il gusto in modi diversi, permettendoti di vivere 

un’esperienza unica e personalizzata.

RAVIOLI ARTIGIANALI SUNLY®

Un Viaggio nei Sapori dell’Asia



ravioli AL VAPORE
饺⼦

+ 0.50€ cotti alla griglia
(SU RICHIESTA)

IMPASTO DI FARINA
Dumplings (flour dough)

Tipi di ravioli: maiale, manzo, gamberi, salsiccia cime di rapa, mortadella mozzarella
Impasto: farina 00, acqua, sale, verdura mista

RAVIOLI
MISTI

5 PEZZI

Mixed dumplings

混合的 6.00€

6.00€

6.00€ 6.00€ 6.00€

牛肉素菜 | Beef dumplings
RAVIOLI DI MANZO

Ingredienti: manzo, verza bianca, sedano, cipollotto
Impasto: farina 00, acqua, sale, carote

RAVIOLI DI MAIALE

Ingredienti: maiale, verza bianca, sedano, cipollotto
Impasto: farina 00, acqua, sale

猪肉素菜 | Pork dumplings
RAVIOLI DI MAIALE E MAIS

Ingredienti: maiale, mais
Impasto: farina 00, acqua, sale, cappuccio rosso

猪肉玉米 | Pork and corn dumplings
RAVIOLI MAIALE E ERBA CIPOLLINA

Ingredienti: maiale, erba cipollina cinese
Impasto: farina 00, acqua, sale

猪肉韭菜 | Pork and chive dumplings

牛肉韭菜 | Beef and chive dumplings
RAVIOLI MANZO E ERBA CIPOLLINA

Ingredienti: manzo, erba cipollina cinese
Impasto: farina 00, acqua, sale, carote

RAVIOLI DI SPINACI E RICOTTA

Ingredienti: spinaci, ricotta
Impasto: farina 00, acqua, sale, spinaci

菠菜奶酪
Spinach and ricotta dumplings

6.00€6.00€

5
PEZZI



Tipi di Ravioli: spinaci ricotta, verdura, doufu erba cipollina
Impasto: farina 00, acqua, sale, verdura mista

RAVIOLI
MISTI VEGETARIANI

5 PEZZI

Mixed dumplings

混合的

6.00€

白鱼虾  | Shrimp dumplings
RAVIOLI DI GAMBERI

Ingredienti: gamberi, pesce bianco
Impasto: farina 00, acqua, sale, carote

素菜 | Vegetable dumplings
RAVIOLI DI VERDURA

Ingredienti: carote, verza bianca, funghi shiitake
Impasto: farina 00, acqua, sale

6.00€ 6.00€ 6.00€

RAVIOLI DI GAMBERI E CALAMARI

Ingredienti: gamberi, calamari
Impasto: farina 00, acqua, sale, carote

鱿鱼虾 | Shrimp and squid dumplings

RAVIOLI DOUFU
E ERBA CIPOLLINA

Ingredienti: doufu marinato, 
verza bianca, erba cipollina

Impasto: farina 00, acqua, sale, spinaci

豆腐
Tofu and chive dumplings

RAVIOLI SALSICCIA 
E CIME DI RAPA

Ingredienti: salsiccia, cime di rapa
Impasto: farina 00, acqua, sale, cime di rapa

  香肠萝卜青菜 
Sausage and broccoli rabe dumplings

Ingredienti: mortadella, mozzarella
Impasto: farina 00, acqua, sale, verza rossa

魔塔代拉奶酪 
Mortadella and mozzarella dumplings

RAVIOLI MORTADELLA
E MOZZARELLA

6.00€ 6.00€

DIM SUN SUNLY

Un incontro tra croccantezza e morbidezza. I ravioli vengono prima 
dorati in padella fino a ottenere una base croccante
 e poi delicatamente cotti con vapore, per preservare la morbidezza 
del ripieno. Il risultato? Un contrasto irresistibile tra la crosta dorata 
e il cuore succoso.

锅贴 - Guōtiē
JIAOZI ALLA GRIGLIA 

蒸饺 - Zhēngjiǎo
JIAOZI AL VAPORE

Leggeri, raffinati e profumati. Cotti lentamente al vapore per mantenere 
intatti tutti i sapori, questi ravioli sono perfetti per chi ama la purezza 
e la delicatezza della cucina orientale. Ripieni gustosi e selezionati, 
accompagnati con la salsa di soia o la salsa ravioli. Preparati freschi 
ogni giorno per offrirti un’esperienza autentica della cucina cinese.

L’arte bianca del Dim Sum
LE NOSTRE VARIANTI DI COTTURA

6.00€



GUA BAO
挂包

1 pezzo

GUA BAO WAKAME

Ingredienti: pane vapore, goma wakame, 
cetrioli, salsa sesamo, insalata 

海藻包 | Seaweed bun
6.00€

GUA BAO POLLO FRITTO

Ingredienti: pane vapore, pollo fritto, 
cetrioli, salsa bernese, insalata

鸡肉包 | Chicken bun
6.00€GUA BAO MANZO

Ingredienti: pane al vapore, manzo, 
cetrioli, salsa teriyaki, insalata 

牛肉包 | Beef bun 
6.00€

GUA BAO MAIALE

Ingredienti: pane vapore, maiale, 
cipolla rosa, salsa bbq, insalata

猪肉包 | Pork bun
6.00€

SHAOMAI CON GAMBERI

Ingredienti: gamberi, pesce bianco, funghi shiitake
Impasto: farina 00, acqua, sale, carote

⽩⻥虾 | Shrimp shaomai 
6.00€

SHAOMAI CON MAIALE

Ingredienti: maiale, verza bianca, sedato, 
cipollotto, funghi shiitake
Impasto: farina 00, acqua, sale, verza rossa

猪⾁素菜 | Pork shaomai 
6.00€

SHAOMAI
烧卖

5 pezzi
Shumai

XIAOLONGBAO CON MAIALE

Ingredienti: maiale, verza bianca, sedano,
cipollotto, funghi shiitake 
Impasto: farina 00, acqua, sale, lievito

猪⾁素菜 | Pork xiao long bao 
6.00€

XIAOLONGBAO CON MANZO

Ingredienti: manzo, verza bianca, sedano,
cipollotto, funghi shiitake
Impasto: farina 00, acqua, sale, lievito

⽜⾁素菜 | Beef xiao long bao 
6.00€

xiao long bao
⼩笼包

5 pezzi
Xiao long bao



MANZO STUFATO FREDDO

Ingredienti: manzo, sesamo, cipollotti, salsa teriyaki
凉拌牛肉 | Cold braised beef

INVOLTINO GAMBERI

Ingredienti: gamberi, pesce bianco
虾卷 | Shrimp rolls

3.00€

4.00€

7.00€

7.00€

TAKOYAKI

Ingredienti: patate, polipo
章鱼小丸子 | Takoyaki

INVOLTINO PRIMAVERA

Ingredienti: verza bianca, carote, cipollotti
春卷 | Spring rolls

6.00€

3.50€

馒头 | Steamed bread
PANE AL VAPORE - 3PZ

Impasto: farina 00, acqua, lievito

Piatti da condividere
小吃

炸蘑菇 | Fried mushrooms
FUNGHI FRITTI*

Ingredienti: funghi orecchie d’elefante impanati

CROCCHETTE SMILE DI PATATE FRITTE

Ingredienti: patate
笑脸薯条 | Smiley fries

6.00€

Dishes to share



EDAMAME

Ingredienti: baccelli di soia
毛豆 | Steamed soybeans

WAKAME

Ingredienti: alghe, sesamo, spezie
海带丝 | Seaweed

INSALATA CETRIOLI PICCANTI

Ingredienti: cetrioli, arachidi, sesamo, salsa piccante
香辣黄瓜 | Spicy cucumber salad 清炒上海青 | Stir-fried pak choi

PAK CHOI SALTATO

Ingredienti: pak choi, aglio

GERMOGLI DI SOIA SALTATI 

Ingredienti: germogli di soia, cipollotti 
清炒黄豆芽 | Stir-fried soybean sprouts 杂菜炒 | Stir-fried mixed vegetables

VERDURA MISTA

Ingredienti: verdure in base alla stagione

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

9.90€

6.00€

9.90€

GAMBERI FRITTI
炸虾 | Fried shrimp
Ingredienti: gamberi

POLLO FRITTO
炸鸡 | Fried chicken
Ingredienti: pollo

GAMBERONI PICCANTI - 4pz
辣大虾 | Spicy prawns
Ingredienti: gamberoni, cipolla rossa, peperoni

GAMBERONI SALE E PEPE - 4pz
椒盐大虾 | Salt and pepper prawns
Ingredienti: gamberoni, zenzero, cipollotti, alloro, sale, pepe



Preparati con cura ogni giorno, i nostri noodles fatti in casa garantiscono una freschezza 
ineguagliabile e una consistenza perfetta. Il tutto avvolto in una salsa di soia delicata 
e aromatizzata con un tocco di zenzero e olio di sesamo per un perfetto equilibrio 

di sapori. Realizzati con ingredienti selezionati e lavorati secondo la tradizione, 
e l’innovazione offrono un sapore autentico e genuino. 

La loro elasticità e leggerezza li rendono ideali per essere saltati nel wok o serviti in brodo, 
assorbendo al meglio ogni aroma e condimento. Un’esperienza di gusto unica, che esalta 

la vera essenza della cucina cinese.

NOODLES CINESI SUNLY®

Freschezza e Qualità Autentica



NOODLES TANGMIAN
汤面

A SCELTA:  NOODLES DI GRANO O DI RISO

TANGMIAN SUANCAI MAIALE

Ingredienti: noodles in brodo, senape fermentato, 
ragù di maiale, erba cipollina

酸菜猪肉汤面
Pickled cabbage and pork noodle soup

9.90€

TANGMIAN SUANCAI

Ingredienti: noodles in brodo, senape fermentato, 
erba cipollina

 酸菜汤面 | Pickled cabbage noodle soup
8.90€

TANGMIAN AL CURRY E POLLO

Ingredienti: noodles in brodo di curry, pollo,
carote, patate, pak choi, cipollina

咖喱鸡汤面 | Curry chicken noodle soup
10.90€

TANGMIAN MARE

Ingredienti: noodles in brodo di miso, funghi 
shiitake, germogli di soia, pak choi, gamberi, 
calamari, uovo marinato, erba cipollina

海鲜汤面 | Seafood noodle soup
10.90€

TANGMIAN CHASHU

Ingredienti: noodles in brodo di miso, funghi shiitake, 
germogli di soia, pak choi, maiale, uova, 
erba cipollina 

叉烧肉汤面 | Chashu pork noodles soup
9.90€

TANGMIAN MANZO

Ingredienti: noodles in brodo di soia, funghi 
shiitake, germogli di soia, pak choi, manzo, 
uova, erba cipollina

牛肉汤面 | Beef noodle soup
10.90€

TANGMIAN POMODORO MANZO

Ingredienti: noodles in brodo di pomodoro, 
uova, manzo, erba cipollina

西红柿牛肉汤面
Tomato and beef noodle Soup

10.90€

TANGMIAN ANATRA

Ingredienti: noodles in brodo di ostrica, funghi 
shiitake, germogli di soia, pak choi, anatra, 
uova, erba cipollina

鸭肉汤面 | Duck noodle soup
11.90€

TANGMIAN POMODORO

Ingredienti: noodles in brodo di pomodoro, 
uova, erba cipollina

西红柿鸡蛋汤面 | Tomato & egg noodle soup
8.90€

Pasta in brodo | Noodles Soup
NOODLES BANMIAN

VARIANTE PICCANTE* DISPONIBILE SU RICHIESTA



拌面

A SCELTA:  NOODLES DI GRANO O DI RISO

CHAO MIAN
炒面

A SCELTA:  NOODLES DI GRANO O DI RISO

8.90€BANMIAN MAIALE

Ingredienti: noodles, ragù di maiale, funghi shiitake, 
germogli di soia, erba cipollina, sesamo

猪肉拌面 | Pork banmian

9.90€BANMIAN MANZO

Ingredienti: noodles, manzo, funghi shiitake, 
germogli di soia, erba cipollina, arachidi, sesamo

牛肉拌面 | Beef banmian

9.90€BANMIAN MARE

Ingredienti: noodles, funghi shiitake, germogli 
di soia, gamberi, calamari, erba cipollina, sesamo

海鲜拌面 | Seafood banmian

8.90€BANMIAN SUANCAI MAIALE

Ingredienti: noodles, senape fermentato, 
ragù di maiale, erba cipollina

酸菜猪肉拌面
Pickled cabbage & pork banmian

7.90€
BANMIAN SUANCAI

Ingredienti: noodles, senape fermentato, 
erba cipollina

酸菜拌面 | Pickled cabbage banmian

7.90€BANMIAN POMODORO

Ingredienti: noodles, uova, pomodoro, 
erba cipollina

西红柿鸡蛋拌面 | Tomato & egg banmian

NOODLES BANMIAN
Pasta in sugo | Dry Noodles Pasta saltata al wok | Stir-fried noosles

VARIANTE PICCANTE* DISPONIBILE SU RICHIESTA

CHAOMIAN CHASHU

Ingredienti: noodles, uova, funghi shiitake, germogli di 
soia, pak choi, cipolla rossa, maiale, erba cipollina, carote

叉烧肉炒面 | Char Siu fried noodles
8.90€

CHAOMIAN MANZO

Ingredienti: noodles, uova, funghi shiitake, germogli di soia, 
pak choi, cipolla rossa, manzo, erba cipollina, carote

牛肉炒面 | Beef fried noodles
9.90€

CHAOMIAN MARE

Ingredienti: noodles, uova, funghi shiitake,  gamberi, 
calamari, germogli di soia, pak choi, cipolla rossa, erba 
cipollina, carote

海鲜炒面 | Seafood fried noodles
9.90€

CHAOMIAN SUANCAI MAIALE

Ingredienti: noodles, senape fermentato, 
ragù di maiale, erba cipollina, carote

酸菜猪肉炒面
Pickled cabbage & pork fried noodles

8.90€

CHAOMIAN SUANCAI

Ingredienti: noodles, senape fermentato, 
erba cipollina, carote

酸菜炒面 | Pickled cabbage fried noodles
7.90€

素菜炒面 | Vegetable fried noodles
CHAOMIAN VERDURE

Ingredienti: noodles, uova, verdure miste, carote

7.90€

8.90€

绿面配虾 | Green noodles with prawns
NOODLES VERDI CON GAMBERI

Ingredienti: noodles verdi, uova, gamberi, carote, zucchine, cipolla rossa, pakchoi

绿面配杂菜 | Green noodles with mixed vegetables
NOODLES VERDI CON VERDURA

7.90€
Ingredienti: noodles verdi, uova, carote, zucchine, cipolla rossa, pak choi



GAI FAN
盖饭

VARIANTE PICCANTE* DISPONIBILE SU RICHIESTA

chao fan
炒饭

9.90€GAIFAN CHASHU

Ingredienti: riso, funghi shiitake, germogli di soia, 
pak choi, maiale, erba cipollina

叉烧肉盖饭 | Char siu rice bowl

10.90€GAIFAN MANZO

Ingredienti: riso, funghi shiitake, germogli di soia, 
pak choi, cipolla rossa, manzo, erba cipollina

牛肉盖饭 | Beef rice bowl

11.90€GAIFAN ANATRA

Ingredienti: riso, funghi shiitake, germogli di soia, 
pak choi, anatra, erba cipollina

鸭肉盖饭 | Duck rice bowl

10.90€GAIFAN MARE

Ingredienti: riso, funghi shiitake, germogli di soia, 
pak choi, gamberi, calamari, erba cipollina

海鲜盖饭 | Seafood rice bowl

8.90€GAIFAN AL POMODORO

Ingredienti: riso, uova, pomodoro, erba cipollina
西红柿鸡蛋盖饭 | Tomato & Egg rice bowl

3.00€RISO BIANCO
白米饭 | White rice

10.90€
GAIFAN AL CURRY E POLLO

Ingredienti: riso, curry, pollo, carote, patate, 
pak choi, cipollina

咖喱鸡盖饭 | Curry chicken rice bowl

Riso bianco condito | Rice bowls Riso saltato al wok | Fried rice

CHAOFAN SUANCAI MAIALE

Ingredienti: riso, senape fermentato, ragù di maiale, 
erba cipollina, sesamo, carote

酸菜猪肉炒饭
Pickled cabbage & pork fried rice

7.90€

CHAOFAN SUANCAI

Ingredienti: riso, senape fermentato, erba cipollina, 
sesamo, alga nori, carote

酸菜炒饭 | Pickled cabbage fried rice
6.90€

CHAOFAN VERDURE

Ingredienti: riso, uova, verdure miste, carote
素菜炒饭 | Vegetable fried rice

6.90€

CHAOFAN CHASHU

Ingredienti: riso, uova, maiale, funghi shiitake, germogli 
di soia, pak choi, cipolla rossa, erba cipollina, carote

叉烧肉炒饭 | Char siu (BBQ Pork) fried
7.90€

CHAOFAN MANZO

Ingredienti: riso, uova, manzo, funghi shiitake, carote 
germogli di soia, pak choi, cipolla rossa, erba cipollina

牛肉炒饭 | Beef fried rice
8.90€

CHAOFAN MARE

Ingredienti: riso, uova, gamberi, calamari, funghi 
shiitake, germogli di soia, pak choi,  cipolla rossa, 
erba cipollina, carote

海鲜炒饭 | Seafood fried rice
8.90€

CHAOFAN CANTONESE

Ingredienti: riso, uova, piselli, prosciutto di Praga
扬州炒饭 | Cantonese fried rice

6.90€

CHAOFAN CON GAMBERI

Ingredienti: riso, uova, verdure, gamberi, carote
虾仁炒饭 | Shrimp fried rice

7.90€



dolci
甜点

Dessert

5.00€

4.50€

4.50€

5.00€

6.00€

5.00€ 5.00€

6.00€

DOLCE AL VAPORE 
CON CREMA DI UOVO

奶油馅蒸糕
Steamed dessert with cream filling

AFFOGATO AL CAFFÈ
咖啡阿芙佳朵

Vanilla ice cream affogato with espresso

GELATO ALLA VANIGLIA 
CON AZUKI

香草冰淇淋配红豆
Vanilla ice cream with azuki beans

铜锣烧（巧克力 / 红豆）
Dorayaki (Chocolate / Azuki)

DORAYAKI 
CIOCCOLATO / AZUKI

流心蛋糕
Molten Heart Cake

TORTINO A CUORE MORBIDO
抹茶提拉米苏

Matcha tiramisu

TIRAMISÙ AL MATCHA GELATO FRITTO
CON GELATO ALLA VANIGLIA

炸香草冰淇淋 | Fried vanilla ice cream

SORBETTO AL LIMONE
柠檬冰沙 | Lemon sorbet

MOCHI 3 PEZZI
CIOCCOLATO
PISTACCHIO

MANGO
VANIGLIA

Mochi 3 pz : 
Chocolate, Pistachio, Mango, Vanilla

麻糬 3个
巧克力 , 开心果 , 芒果 , 香草

6.00€



Acqua 水 | Water 0.8l

Naturale / Frizzante
矿泉水 /  气泡水 | Still water / sparkling water

Acqua 水 | Water 0.5l

Naturale / Frizzante
矿泉水 /  气泡水 | Still water / sparkling water

Coca Cola / Coca Cola Zero / Sprite / Fanta / Wang Lao Ji / Latte di cocco
可口可乐 / 零度可乐 / 雪碧 / 芬达 / 王老吉 / 椰汁

Bibite 饮料 | Drinks Lattina

Gelsomino / The Verde  /  Long Jing / Genmaicha

Sake Gekkeikan / Sake dolce alla prugna

Gelsomino Jasmine Tea / Tè Verde Green Tea / Longjing Tea / Genmaicha
茉莉花茶 / 绿茶 / 龙井茶 / 玄米茶

The caldo in teiera 茶壶热茶 | Hot Tea in Teapot

Caffè 咖啡 | Coffee

Sakè 清酒 | Sake

Caffè decaffeinato
无咖啡因咖啡 | Decaffeinated coffee

Caffè corretto
加酒咖啡 | Espresso with liquor

2.80€

1.50€

3.00€

3.00€

1.50€

6.00€

1.70€

2.00€

BIRRE
Birra Analcolica
无酒精啤酒 | Non-alcoholic beer

3.50€

Birra Asahi 33cl
朝日啤酒 | Asahi beer

3.50€

Birra Sapporo 50cl

札幌啤酒 | Sapporo beer 
5.50€

Birra Kirin 50cl
麒麟啤酒 | Kirin Beer

5.50€

Birra TsingTao 64l
青岛啤酒 | TsingTao beer

6.00€

cocktail

Americano
阿美利加诺鸡尾酒 | Americano cocktail

6.00€

Gin Tonic
金汤力 | Gin Tonic

7.00€

Spritz Aperol / Campari  / alla Prugna

Gordon’s London dry gin + schweppes tonic water

Aperol Spritz / Campari Spritz / Plum Spritz
阿佩罗开胃酒苏打 / 金巴利苏打 / 梅子苏打鸡尾酒

6.00€Spritz 施普里茨鸡尾酒 | Spritz

BEVANDE



da 4.00€Grappa barricata 木桶陈酿格拉帕酒 | Aged grappa

da 4.00€Rum / Whisky 朗姆酒、威士忌 | Rum, Whisky

10.00€

4.00€

5.00€

6.00€

Grappa Jiang 江小白白酒 | Jiangxiaobai sorghum spirit 

Liquore sorgo aromatizzato con zucchero, bacche di goji e aromi 劲酒 | Jiang jiu (chinese herbal liquor)

Grappa Fen Chiew nero (base sorgo) 42% 汾酒（黑标） | Fen Chiew (Black Label)

Grappa Fen Chiew rosso (base sorgo) 53% 汾酒（红标） | Fen Chiew (Red Label)

Amaro del Capo / Averna / Montenegro / Limoncello / Liquirizia / Nocino / Grappa bianca

Amaro del Capo bitter / Averna amaro / Montenegro amaro / Limoncello / Licorice liqueur / Walnut liqueur/ White grappa
卡波苦味酒  / 阿韦尔纳苦味酒 / 蒙特内哥罗苦味酒 / 柠檬酒 / 甘草酒 / 胡桃利口酒 / 白格拉帕酒

3.50€Amaro 苦味酒 | Amaro bitter liqueur

Grappa di rose / Grappa di ginseng / Grappa di riso / Grappa di prugna

Rose grappa / Ginseng grappa / Rice grappa / Plum grappa
玫瑰格拉帕酒  / 人参格拉帕酒 / 米格拉帕酒 / 李子格拉帕酒

3.50€Grappa 格拉巴酒 | Grappa

VINI ROSSI 
RED WINES

Pinot Nero D.O.C.

Refosco dal Peduncolo Rosso D.O.C.

ANTONUTTI – Friuli Grave

ANTONUTTI – Friuli Grave

17.90€

17.90€

VINI BIANCHI FRIZZANTI 
SPARKLING WHITE WINES

Prosecco Superiore Extra Dry D.O.C.G.
TERRA SERENA

Prosecco Spumante D.O.C.G. Dry 
Millesimato Nadin
FOSS MARAI – Conegliano Valdobbiadene

VINI BIANCHI FERMI 
STILL WHITE WINES

Pecorino I.G.P.
PE.PA – Terre di Chieti

Passerina I.G.P.
PE.PA – Terre di Chieti

Falanghina I.G.T.
I FEUDALI

Ribolla Gialla D.O.C.

19.90€

29.90€

13.90€

13.90€

14.90€

19.90€
CA TULIO – Colli Orientali Del Friuli

Calice di Vino 4.50€
Passerina | Pinot Nero / Prosecco di Valdobbiadene

VINI



PROSSIMA

APERTURA

Sunly RAVIOLERIA BOLOGNINA
JIAOZI 饺子 - BAO 包

Via Ferrarese 1C - Bologna

Sunly ASIAN TASTE SILVANI
JIAOZI 饺子 - NOODLES 面
Viale A. Silvani 18D - Bologna

Sunly restaurant
RISTORANTE

Via Saragozza 71H - Bologna

Sunly TEPPANYAKERIA
SPIEDINI 串 - BUBBLE TEA 奶茶

Via Fioravanti 35 - Bologna

Asian taste - Sunly

Asiantastesunly

+39 333 8039650

E-mail. asiantastesunly@gmail.com

SUNLY.IT



Tieni la mano dominante come se dovessi
stringere la mano a qualcuno.

Tieni la seconda bacchetta
tra il pollice e l’indice.

Metti il dito medio sotto
la bacchetta superiore.

Metti la prima bacchetta sotto il pollice,
appoggiandola sul palmo.

Piega l’anulare e il mignolo e sposta 
l’anulare sotto la bacchetta inferiore.

Muovi la bacchetta superiore verso
l’alto e il basso per afferrare il cibo.

1

3

5

2

4

6

come usare 
le bacchette






