
DE 15 A 18 HS

PARQUE  TAYRONA  

2 X $500

HAVANA 3 AÑOS, ALMÍBAR DE COCO, 
JUGO DE LIMA Y MARACUYÁ.

MANGO  TON IC  

$200

GIN GORDONS, ABSOLUT MANGO, 
ALMÍBAR DE LEMONGRASS, JUGO DE LIMA 

PROMOCION VÁLIDA DE LUNES A VIERNES

Y TÓNICA.

Negron i  del  ParquE  
GIN GORDON´S , CARPANO ROSSO, 
CAMPARI MACERADO EN SALVIA Y 
VAINILLA. PERFUME DE CLAVO DE OLOR.

Parque  Amer icano 
CAMPARI, VERMÚ ROSSO, 
BITTER DE CACAO.

S ingapur  
VERMÚ LUNFA ROSÉ, AGUA DE 
PEPINO, CORDIAL DE ANANÁ, 
MUMM EXTRA BRUT.

Bianco  
VERMÚ CARPANO BIANCO, 
GANCIA AMERICANO, JUGO 
DE LIMA, SODA. 

PARQUE  TAYRONA  
HAVANA 3 AÑOS, ALMÍBAR DE COCO, 
JUGO DE LIMA Y MARACUYÁ.

JARD INES  DE  LA  RE INA  
HAVANA 3 AÑOS, JUGO DE NARANJA, 
JUGO DE MARACUYÁ Y ALMÍBAR DE 
FRUTOS ROJOS.

I TALPARK  
HAVANA AÑEJO ESPECIAL, ALMÍBAR DE 
POCHOCLOS, JUGO DE MANZANAS 
CARAMELIZADAS Y JUGO DE LIMA.

VENEZ IA  
GIN GORDONS, VINO BLANC DE MALBECS, 
AGUA DE PEPINOS, CORDIAL DE PIÑA Y 
JUGO DE LIMÓN.

ACONCAGUA  
VODKA SMIRNOFF, VINO MALBEC, 
MERMELADA DE FRUTOS ROJOS Y ESPU-
MANTE,  ALMÍBAR DE HIBISCUS Y JUGO DE 
ARÁNDANOS.

JURASSIC  PARK
 

PISCO, ABSOLUT MANGO, REDUCCIÓN DE 
MALBEC, FRUTOS ROJOS
Y PEPINO FRESCO. (SALE CON CABEZA DE 
DINOSAURIO)

MANGO  TON IC  
GIN GORDONS, ABSOLUT MANGO, 
ALMÍBAR DE LEMONGRASS, JUGO DE LIMA 
Y TÓNICA.

Sputn ik  WALK ING  DOCTOR 
JOHNNIE WALKER RED, JUGO DE LIMÓN, 
JENGIBRE, ALMÍBAR DE POLEN Y LEMON-
GRASS.

happy  hours

nuestros             parques

se  p l a nta
DE 12 A 15 HSl a  h o r a  d e l  v e rmú

$490

$570

$500

$480$480

$460

$480

$460



M o c k t a i l s $380

Negron i  La  Huerta  $490

$460

$490 $460

$480

$460

VERMÚ MACERADO EN TOMATES 
DESHIDRATADOS, GIN, CAMPARI, 
HOJA DE ALBAHACA.

 Old  School  Fash ioned
JIM BEAM, BITTER DE ANGOSTURA, 
GOLDEN AGE MARRASCHINO.

Spr itz  della  Pass ione 
APEROL, SYRUP DE FRUTOS ROJOS 
AL CHAMPAGNE, JUGO DE MARACUYÁ, 
PROSECO. 

Cynar  Julep 
CYNAR 70, MENTA, JUGO DE POMELO 
ROSADO, AZÚCAR DE MASCABO.

Lovely  Da iqu ir i
 

HAVANA 3 AÑOS, JUGO DE LIMA, 
SYRUP DE PERAS.

Gin  Ton ic  Botánico 
GIN GORDON´S, TÓNICA, 
BOTÁNICOS DE OCASIÓN.

Parques  Clás icos

BEEFEATER 24, CARPANO DRY, 
ACEITUNA Y CEBOLLIN.

dry  mart in i  24

BEEFEATER 24, CARPANO DRY, 
ACEITUNA Y CEBOLLIN.

The  Cure

KETEL ONE VODKA, JUGO DE 
LIMA, BRITVIC GINGER BEER.

Golden  Moscow Mule

TEQUILA/MEZCAL, JUGO DE TOMATE 
BRITVIC, SALSA INGLESA LEA & PERRINS, 
TABASCO, SAL DE APIO, PIMIENTA ROSA, 
PASTA DE TAMARINDO, JUGO DE POMELO.   

Tomatoe  Tamar indo :  

Ton ico  de  pep ino
CORDIALD DE PEPINO – TONICA Y
PINTURA DE FRAMBUESAS.

Pen ic i l in  0
LAPASANG SOUCHOUNG – MIEL – LIMON – 
JENGIBRE – PIEL DE NARANJA.

T ik i  connect ion
HORCHATA DE ALMENDRAS Y AZAHAR – 
DON`S MIX – LIMA - INFUSION DE HIBISCO
CANELA Y SODA.

L imonada  parque
LIMON, MIEL Y JENGIBRE, MENTA.

Pomelada
POMELO NARANJA ALMÍBAR 
DE FRUTOS ROJOS.

E l  últ imo  Blend
TE DE ROOBLOS, NÉCTAR DE HIBISCUS, 
MIEL DE JENGIBRE, SYRUP DE MORAS, 
JUGO DE LIMÓN.

V I P  P a r k s $600



$600

$440

WIFI
RED: PARQUE BAR CLIENTES

CLAVE: PARQUEBAR

$680Duo Bruschettas 

de langostino

RODAJAS DE PAN DE MASA MADRE,
SAUCE CREAM Y ENELDO, LANGOSTINO
CON AJO Y HIERBAS, HOJAS DE RÚCULA

Y ALCAPARRA CÍTRICA.

$650Duo Bruschettas

de capresse

(OPCIÓN VEGETARIANA)
RODAJAS DE PAN DE MASA MADRE, 

TOMATES CHERRY CONFITADOS, 
TROZOS DE BURRATA FRESCA, GAJOS 
DE HIGOS FRESCOS Y DE DURAZNO 

GRILLADO Y PESTO DE BRÓCOLI. 

Trio de Tacos

Veggie

TORTILLAS DE MAÍZ CASERA, 
COLIFLOR REBOZADA, PEPINILLOS,

ALIOLI VEGANO DE CURRY,
COLESLAW. 

$330Duo de empanadas

Chicken cream

EMPANADAS FRITAS RELLENAS DE POLLO 
A LA CREMA CON PORTOBELLOS 

Y VERDEO, ACOMPAÑADAS DE 
ADEREZO DE TÁRTARA.

$330Duo empanada

bondiola

BONDIOLA BRASEADA, CREMA,
ESPINACAS, QUESO, TOMATE

CHERRY Y DIP DE SALSA TARTARA.

B u ñ u e l o s

(OPCIÓN VEGETARIANA)
BUÑUELOS CASEROS DE 

ESPINACA,  ACOMPAÑADOS
DE CHUTNEY DE MANGO.

en t r a d as

Batatas o papas    $420

ACOMPAÑADAS DIP DE SALSA 
DE QUESO AZUL. 

Chicken Tenders       $440

JUGOSAS TIRAS DE POLLO MARINADAS 
EN FINAS HIERBAS Y REBOZADAS 

+ DIP DE MOSTAZA DULCE. 



$ 7 8 0

 

hamb u r g uesas

pr i n c i p a l es

Hamburguesa Parque  $7 2 0  Hamburguesa CLASICA

 

$6 5 0

MEDALLÓN 200GR BLEND CASERO DE
RES, TOMATE, LECHUGA FRESCA, CHEDDAR,

PICKLES DE PEPINO Y CEBOLLA + 
PAPAS FRITAS. 

MEDALLÓN 200GR BLEND CASERO DE 
RES, RÚCULA, CEBOLLAS AL MALBEC, 

CHAMPIGNONES SALTEADOS, CREMA DE 
QUESO AZUL + PAPAS FRITAS. 

  $6 5 0Hamburguesa VEGGIE

MEDALLÓN DE GARBANZOS, ARROZ 
YAMANI, ZUCCHINI Y ZANAHORIA CON 

QUESO DAMBO, TOMATES SECOS, 
CEBOLLAS AL MALBEC, RÚCULA + PAPAS 

FRITAS Y ADEREZO DE MORRONES ASADOS. 

$900

Ribs coreana $1 4 0 0

COSTILLAR DE CERDO AHUMADO 
POR 6HRS Y BAÑADA EN BARBACOA 

COREANA ACOMPAÑADA DE 
COLESLAW ASIÁTICA (REPOLLO 

BLANCO Y MORADO, ZANAHORIA 
RALLADA, BROTES DE SOJA, 

RABANITO EN RODAJAS, VERDEO) 
Y RODAJAS DE PAPAS FRITAS.

(OPCIÓN VEGANA SIN YOGURT)
ZANAHORIA BABY, CEBOLLA, 

MORRON, TALLO DE VERDEO E 
HINOJOS GRILLADOS, JALAPEÑO 

AHUMADO Y ADEREZO DE YOGURT 
CON ENELDO, LENTEJAS NEGRAS 

CON ALCAPARRAS CÍTRICAS, 
EMULSIÓN DE FRIJOLES BLANCOS.

Bondiola Coreana

sinfonia de

vegetales

BONDIOLA EN RODAJAS AL SARTÉN, 
EMULSIÓN DE CABUTIA, BARBACOA 
COREANA AGRIDULCE Y VEGETALES 

SALTEADOS AL WOK CON SOJA.

LOMO SELLADO EN REDUCCIÓN 
DE VINOTINTO CON PURÉ DE 
PAPAS CREMOSO, BRÓCOLI Y 

COLIFLOR SALTEADO EN ESPECIAS. 

Lo m o  C l a s i co

$1000



ens a l a das

B r o w n i e Ch e e s e c a ke

DE FRUTOS
ROJOS

$4 6 0

DE CHOCOLATE 
CON HELADO

Y FRUTOS ROJOS

$4 6 0

po s t r e s

T ib i o  d e  M a nzana

CON BOCHA DE CREMA 
AMERICANA , BAÑADO EN 
SYRUP DE FRUTOS ROJOS.

$4 6 0 

  Shrimp salad $ 7 5 0

MIX DE VERDES DE ESTACIÓN,
LANGOSTINOS SALTEADOS EN OLIVA

Y AJO, QUINOA ROJA, FETAS DE PALTA, 
TOMATES CHERRY CONFITADOS,
APIO, NUECES Y VINAGRETA DE 

MARACUYA Y MIEL.

  parque $ 7 0 0

(OPCIÓN VEGETARIANA)
MIX DE VERDES DE ESTACIÓN,

QUINOA ROJA, FETAS DE PALTA, 
TROZOS DE BURRATA, TOMATE

CHERRY CONFITADOS, APIO,
NUECES Y VINAGRETA DE

MARACUYA Y MIEL.

  Sorrentinos caseros $9 0 0 Tagiatelles Shrimp $8 7 0

PASTA FRESCA RELLENA DE JAMÓN 
AHUMADO Y QUESO MUZARELLA, SALSA 

NAPOLITANA Y ALBAHACA FRESCA.

PASTA DE ESPINACA FRESCA EN CINTA, 
SALSA NAPOLITANA, LANGOSTINOS 

FRESCOS Y ALBAHACA.

  Tagliatelles Fungi $8 0 0 Tagliatelles $8 0 0

PASTA DE ESPINACA FRESCA EN
CINTA, SALSA DE CREMA Y HONGOS

CON VERDEO, QUESO EN HEBRAS
Y ALBAHACA FRESCA.

(OPCIÓN VEGETARIANA)
PASTA FRESCA DE ESPINACA EN CINTA, 

SALSA NAPOLITANA O VEGETALES 
SALTEADOS AL WOK CON SOJA.

p a s t a s

  cesar $ 7 0 0

MIX DE VERDES ESTACIÓN, CRUTONES,
POLLO TRILLADO, QUESO EN HEBRAS,

ADEREZO CAESAR.


