
¡PURO
SABOR

PERUANO!

DULCE FINAL

SUSPIRO A LA LIMEÑA

CREMA VOLTEADA

Con miel y gajos de naranja.

EL CLÁSICO

Mazamorra y arroz con leche.

DELICIA DE LIMÓN

Base crocante, crema de limón y merengue.

CHEESECAKE DE TURRÓN

TORTA DE CHOCOLATE

Con helado.

BUDÍN

De chancay con miel de frutos y helado.

12

12

12

12

14

16

16

REFRESCOS
NACIONALES

PASIÓN PERUANA

Zumo de maracuyá, jarabe de anís, infusión de té 

negro.

HUAMBRILLA

Zumo de piña, zumo de naranja, jarabe de carambola y 

té de Jazmín.

D’LIMA

Jugo de lima, macerado en romero y soda.

AMAZÓNICO

Zumo de Camu Camu, jarabe de hierba luisa, infusión 

de té negro.

EMOLIENTE LANACIONAL

Emoliente, jarabe de piña, zumo de naranja.

12

12

12

12

12

BEBIDAS

INCA KOLA

COCA COLA

AGUA SAN LUIS SIN GAS

LIMONADA                     Vaso 9.9        Jarra 25.9

CHICHA                            Vaso 9.9        Jarra 25.9

MARACUYÁ                    Vaso 9.9        Jarra 25.9

NARANJADA                  Vaso 9.9        Jarra 25.9

7

7

7

FESTIVAL DE PASTAS

PARA EMPEZAR

PAPAS ANDINAS

Papa amarilla y huamantanga con salsa huancaína y 

ocopa.

PALTA RELLENA

Palta rellena con ensalada rusa y chicharrón de pollo.

PATACONES AMAZÓNICOS

CAUSA LIMEÑA

Rellena de pollo y palta con mayonesa.

ANTICUCHOS

Anticuchos de corazón con papas amarillas doradas y 

choclo a la huancaína.

DÚO DE TEQUEÑOS

Rellenos de lomo saltado y ají de gallina con salsa  

huancaína. (4 unidades de cada uno)

TEQUEÑOS DE LOMO SALTADO

Rellenos de lomo saltado con salsa huancaína.

ALITAS BBQ

Alitas doradas en salsa BBQ de rocoto con bastones de 

zanahoria, apio y salsa de ají.

PIQUEO LANACIONAL

4 palitos de anticucho, 4 tequeños de lomo saltado, 

papas andinas a la huancaína y ocopa.

15

19.9

22

25

25

29

29.9

29.9

42

SOPAS

MENESTRÓN NACIONAL

De pecho, con pesto criollo, canutos, verduras,

parmesano y crema.

DIETA DE POLLO

Con cabello de ángel, pechuga de pollo, papa amarilla 

y verduras.

SOPA CRIOLLA

Con carne de res, cabello de ángel y huevo pochado.

18

19.9

25

MAR NACIONAL

LECHE DE TIGRE AL ROCOTO

CAUSA ACEVICHADA

CEVICHE DE PESCADO

Ceviche de pesca del día.

CEVICHE CARRETILLERO

Con pesca del día al rocoto, acompañado de

chicharrón de pescado, camote, choclo desgranado y 

canchita serrana.

SUDADO DE PESCADO

TALLARINES AL PESTO

CON MILANESA DE PESCADO

ARROZ CON MARISCOS

Mistura de mariscos con chicharrón de pota y salsa 

criolla.

JALEA MIXTA

25

29

29

30

30.9

34

34

39.9

ENSALADA

ENSALADA POLLERA

Mix de lechugas, zanahoria rayada, queso fresco, palta 

en láminas, rabanito, pollo a la plancha en vinagreta 

pollera.

Media porción S/16

ENSALADA LANACIONAL

Mix de lechugas, queso fresco, papitas coctel doradas, 

huevo duro, tomate en gajos, choclos, pollo crocante 

en vinagreta de ají amarillo.

Media porción S/16

29.9

30

FONDOS

LA POLLADA

Con yuca, arroz y ensalada.

POLLO AL HORNO

CHURRASCO PARRILLERO

Con chimichurri de ajíes, papas huayro fritas y

ensalada fresca.

CHURRASCO LANACIONAL

Churrasco con arrroz, huevo, plátano y papas amarillas 

fritas.

AJÍ DE GALLINA

Con papas amarillas y arroz.

TALLARÍN SALTADO

De lomo y pollo saltado.

ARROZ CON POLLO

Con papa a la huancaína.

ARROZ CON CHANCHO A LA NORTEÑA

Con chicharrón de panceta, zapallo loche, frijolito con 

salsa criolla con rabanitos y palta.

CHAUFA CHARAPA

Con cecina, chorizo amazónico, plátanos fritos y ají de 

cocona.

TACU TACU CON GUISO DE RES

El más taypá de todos, de pallares y guiso de res.

SECO A LA NORTEÑA

Con frejoles y arroz con choclo.

LOMO SALTADO CRIOLLO

Lomo fino con toque ahumado criollo, acompañado 

con papas huayro fritas y arroz.

TACU TACU A LO POBRE

Con bistec apanado, plátano y huevo frito.

CHICHARRÓN TAYPÁ

Con camotes y papa dorada, salsa criolla y canchita 

serrana.

LOMO SALTADO LANACIONAL

El más popular, con choclo a la crema y papas huayro 

fritas fritas.

20

20

26

28

29.9

29.9

29.9

34

34.9

34.9

34.9

39.9

39.9

40

42

TALLARÍN CON POLLO Y YUCA

A LA HUANCAÍNA

Tallarines rojos acompañados de yuca frita con salsa a 

la huacaína.

TALLARINES VERDES

Con pesto criollo, bistec apanado y huevo frito.

TALLARINES ROJOS CON

ALBÓNDIGAS DE LA ABUELA

FETUCCINI A LO ALFREDO Y POLLO

TALLARINES A LA HUANCAÍNA CON

LOMO SALTADO

28.9

29.9

30.9

32.9

36.9

SÁNGUCHES

POLLO Y PALTA

Sánguche de pollo deshilachado con mayonesa y 

palta.

HAMBURGUESA A LO POBRE

Con huevo y plátano frito, acompañado de papas 

huayro fritas

18.9

24

MIRAFLORES Y CHACARILLA

RAMBLA

PARA EMPEZAR

LECHE DE TIGRE AL ROCOTO

Con langostinos, pesca del día, 
choclo, ají limo y culantro.

ROLLITOS CAPITALES

Rellenos de langostinos con salsa 
oriental.

WANTANES CAPITALES

Rellenos de pulpo, calamar y
langostinos. Envueltos con masa de 
arroz.

CONCHAS AL PORO

CONCHITAS A LA CHALACA

Con la chalaca de siempre, coronado 
con champiñones.

OCOPA DE LANGOSTINOS

ENSALADA DE PULPO,
OLIVOS Y PALTA

Pulpo sellado a la parrilla sobre 
champiñones, palta, tomate cherry, 
berros y aceite de oliva. Acompañado 
de una salsa de olivo tradicional y de 
olivo rojo.

CONCHITAS A LA PARMESANA

OCOPA DE CAMARONES

Papas nativas con salsa de ocopa y 
camarones a la parrilla.

PULPO AL OLIVO

Finas láminas de pulpo en dúo de 
salsas de olivos. Acompañados de 
aceitunas negras, chimichurri de 
rocoto y huevo de codorniz.

CALAMARES ANTICUCHEROS

Calamares a la parrilla marinados en 
nuestra salsa anticuchera.

PULPO A LA BRASA

25

30

30

30

35

38

39

40

42

49

49

52 

CEBICHES

CEBICHE DE CHAMPIÑONES

Champiñones marinados en leche de 
tigre y crema de ají amarillo con 
choclo, camote glaseado y cebolla 
blanca.

CEBICHE MIXTO

De calamar, pulpo, langostinos,
conchas de abanico y pescado.
PESCA DEL DÍA
CORVINA

CEBICHE CLÁSICO

Pescado fresco, limón, cebolla roja, 
ají limo, lechuga, choclo y camote 
glaseado.
PESCA DEL DÍA
CORVINA

CEBICHE DE PUERTO

Preparación al momento de un clásico 
cebiche acompañado de crocantes
calamares.
PESCA DEL DÍA
CORVINA

CEBICHE ORIENTAL DE ATÚN

Dados de atún con salsa oriental, 
palta, kiuri y semillas de ajonjolí.

CEBICHE CAPITAL

Cubos de salmón y atún, sobre salsa 
de ají amarillo y bañado con leche de 
tigre.
PESCA DEL DÍA
CORVINA

CEBICHE COSTEÑO

De erizo, pulpo, langostino, calamar y 
pesca del día.

CEBICHE DE CORVINA Y
PULPO

39

45
69

45
69

45
69

50

55
69

55

69

CAUSAS

CAUSA DE LANGOSTINOS

Tradicional causa de ají amarillo con 
langostinos. Acompañada de láminas 
de palta y huevo de codorniz.

CAUSA ESCABECHADA

Con salsa de escabeche y bonito
empanizado. Acompañado de camote 
glaseado y aceitunas negras.

CAUSA DE ATÚN

Creativa causa con atún a la parrilla, 
palta, olivo y alcaparras.

CAUSA DE PULPO A LA
PARRILLA

Tierno pulpo sobre causa de papa 
amarilla y salsa de olivos.

CAUSA DE CAMARONES

Acompañada de camarones y salsa 
de palta.

35

35

42

46

49

TIRADITOS

TIRADITO THAI DE CURRY
VERDE

TIRADITO DE PEJERREY Y
CONCHAS

Cubierto con leche de tigre al rocoto y 
chimichurri ahumado de ají amarillo. 
Acompañado de conchas, camotitos 
brulée y palta.

TIRADITO DE AJÍ AMARILLO

Cubierto con leche de trigre y crema 
de ají amarillo.
PESCA DEL DÍA
CORVINA

TIRADITO DE ROCOTO

Cubierto con leche de trigre y crema 
de rocoto.
PESCA DEL DÍA
CORVINA

TIRADITO DE SALMÓN Y
PULPO CON LECHE DE
TIGRE VERDE

TIRADITO CLÁSICO CON
CORVINA

34

36

39
59

39
59

42

59

ARROCES Y PASTAS

CHAUFA DE PESCADO

Arroz y pescado salteados al wok con 
salsa oriental, cebolla china y tiras de 
tortilla.
PESCA DEL DÍA
CORVINA

TALLARÍN SALTADO CHIFERO

En salsa tausí con mariscos y pejerrey 
crocante. Acompañado de verduras 
chinas al wok.

ESPAGUETI AL PESTO CON
MILANESA DE PESCADO

Tradicional espagueti al pesto con
milanesa de pescado.

ARROZ CON MARISCOS

Meloso arroz con langostinos,
calamar, pulpo y conchas de abanico 
del día.

CHAUFA DE MARISCOS

Arroz y mariscos salteados al wok con 
salsa oriental, coronado con cebolla 
china y tiras de tortilla.

MARISCOS BRASEADOS CON
ARROZ CREMOSO

ARROZ NORTEÑO DE LA
CASA

Arroz meloso a la norteña con
calamar, langostinos y conchas
Acompañado de salsa criolla.

TACU TACU DE PALLARES CON
MARISCOS ANTICUCHEROS

RISOTTO DE MARISCOS
A LO MACHO

Arroz arbóreo en su punto, mariscos y 
cremosa salsa a lo macho.

30
52

35

34

40

49

49

50

50

52

POKES CAPITALES

POKE CALAMARO

Base de arroz, calamares crispy,
guacamole, chifles, pepino japonés, 
hilos de zanahoria y pico de gallo. 
Acompañado de salsa acevichada.

POKE FISH & SHRIMP

Base de arroz, pescado y langostinos 
salteados empanizados, chips de 
papas nativas, cebolla roja, culantro, 
pimiento rojo, verde y amarillo. 
Acompañado de una salsa salteada 
ahumada.

PECA POKE

Base de quinua blanca, negra y roja. 
Tataki de Atún, mango con ajonjolí, 
col morada y rodajas de pepinillo. 
Acompañado de una salsa dulce 
oriental.

30

30

30

LOS ORIGINALES

IRA

Pez espada, acompañado de seco de 
garbanzos y criollita.

SOBERBIA

Atún en costras de semillas,
acompañado de ristto de loche.

AVARICIA

Pulpo y pesca del día crocantes con 
verduras salteadas al wok.
Acompañado de chaufa blanco.

ENVIDIA

Pasta negra con  uñas de cangrejo.

LUJURIA

Paiche a la parrilla con ensalada de 
chonta y chalaquita de cocona con ají 
charapita.

PEREZA

Filete de salmón a la parrilla con
ensalada tibia de quinua, vainitas, 
tomate cherry y gajos de mandarina.

GULA

Fetuccini con mariscos salteados en 
salsa de rocoto.

50

50

50

50

51

55

59

CHICHARRONES

CHICHARRÓN DE CALAMAR

La tradición del chicharrón del mar. 
Acompañado de yuca frita y tártara.

CHICHARRÓN PESCA DEL DÍA

El más clásico, siempre crocante. 
Acompañado de yuca frita y tártara.

JALEA MIXTA DE MARISCOS
DEL PUERTO

Chicharrón de calamar, conchas de 
abanico, pulpo, langostino y pescado 
frito.

CHICHARRÓN MIXTO DE
CORVINA

CHICHARRÓN DE CORVNA

39

45

50

59

69

CRIOLLOS

AJÍ DE GALLINA

LOMO SALTADO

36

40

PESCADOS ENTEROS

PESCA DEL DÍA AL PEROL

(Por kg)

CHITA AL PEROL

120

160

SOPAS Y CHUPES

CHILCANO DE PESCADO

Pesca del día en concentrado de fumet 
con papa amarilla, arroz cocido y
cebolla roja.

CHUPE DE PESCADO

Clásico chupe con arroz reventado, 
papa amarilla, huevo pochado y
concentrado de coral.
PESCA DEL DÍA
CORVINA

AGUADITO DE PESCADO

Aderezo norteño y chicha de jora con 
pesca del día.

SUDADO NORTEÑO

Pescado cocinado en sus propios 
jugos con cebolla roja, ají amarillo, 
tomate y culantro.

MENESTRÓN DE MARISCOS

Con calamar, pulpo, langostinos,
conchas y dados de yuca.

SUDADO DE CORVINA

20

40
65

40

45

45

69

BEBIDAS

INCA KOLA

COCA COLA

AGUA SAN LUIS SIN GAS

CHICHA

LIMONADA

Clásica, Hierba Luisa 

MARACUYÁ

JUGO DE NARANJA

10

10

10

10

10

10

10

CERVEZAS

CERVEZA STELLA ARTOIS

CERVEZA CORONA

CERVEZA CUSQUEÑA

CERVEZA CUSQUEÑA
DOBLE MALTA

CERVEZA PILSEN

15

15

12

12

12

COCTELES

CHILCANO

Maracuyá,Camu Camu, Aguaymanto, 
Hierba Luisa, Chirimoya

PISCO SOUR

MARACUYÁ SOUR

PISCO SOUR CATEDRAL

20

30

30

59

POSTRES

TORTA DE CHOCOLATE

CREME BRULEÉ DE ARROZ
CON LECHE

SUSPIRO A LA LIMEÑA

MOUSSE DE CHIRIMOYA

16

16

20

20

PARA EMPEZAR

CEBICHES

ROLLITOS CAPITALES

Rellenos de langostinos con salsa oriental.

WANTANES CAPITALES

Rellenos de pescado y mariscos, envueltos 
con masa de arroz.

TEQUEÑOS

Elige ente lomo saltado y ají de gallina.

CONCHAS AL PORO

CAUSA DE LANGOSTINOS

Tradicional causa de ají amarillo con 
langostinos. Acompañada de láminas de 
palta y huevo de codorniz.

29.9

29.9

29.9

30

34.9

CEBICHE CLÁSICO DE PESCA
DEL DÍA

Pescado fresco, limón, cebolla roja, ají 
limo, lechuga, choclo y camote glaseado.

CEBICHE DE PUERTO

Preparación al momento de un clásico 
cebiche de pesca del día acompañado de 
crocantes calamares.

CEBICHE MIXTO CON PESCA
DEL DÍA

De calamar, pulpo, langostinos, conchas 
de abanico y pesca del día.

39.9

42.9

44.9

TIRADITOS

TIRADITO THAI DE CURRY
VERDE

TIRADITO DE AJÍ AMARILLO

Pesca del día cubierta con leche de tigre y 
crema de ají amarillo.

TIRADITO DE ROCOTO

Pesca del día cubierta con leche de tigre y 
crema de rocoto.

34

39

39

DÚOS

DÚO ORIGINAL

Arroz con mariscos y cebiche fresco con 
pesca del día.

DÚO PECAMINOSO

Arroz chaufa de pescado y cebiche fresco 
con pesca del día.

DÚO TENTADOR

Jalea mixta y cebiche fresco con pesca del 
día.

DÚO NORTEÑO

Arroz norteño y cebiche con pesca del 
día.

38

38

40

40

FONDOS

CHAUFA DE PESCADO

Arroz y pescado salteados al wok con 
salsa oriental, cebolla china y tiras de 
tortilla.

TALLARÍN SALTADO CHIFERO

En salsa tausí con mariscos y pejerrey 
crocante. Acompañado de verduras 
chinas al wok.

ESPAGUETI AL PESTO CON
MILANESA DE PESCADO

Tradicional espagueti al pesto con
milanesa de pescado.

ARROZ CON MARISCOS

Meloso arroz con langostinos, calamar, 
pulpo y conchas de abanico del día.

FETUCCINI CON MARISCOS Y
CREMA DE ROCOTO

MARISCOS BRASEADOS
CON ARROZ CREMOSO

ARROZ NORTEÑO DE LA
CASA

Arroz meloso a la norteña con calamar, 
langostinos y conchas. Acompañado de 
salsa criolla.

ATÚN CON ENSALADA DE
GARBANZOS

29.9

34.9

34.9

39.9

44.9

49

49.9

49.9

SOPAS

CHILCANO DE PESCADO

Pesca del día en concentrado de fumet con 
papa amarilla, arroz cocido y cebolla 
roja.

SUDADO DE PESCA DEL DÍA
Pescado cocinado en sus propios jugos 
con cebolla roja, ají amarillo, tomate y 
culantro. Acompañado de arroz con 
choclo.

24.9

44.9

CHICHARRONES

CHICHARRÓN PESCA DEL DÍA

Acompañado de yuca frita y tártara.

JALEA MIXTA DE MARISCOS
DEL PUERTO

Chicharrón de calamar, conchas de
abanico, pulpo, langostino y pescado 
frito.

34.9

49.9

PLATOS CRIOLLOS

CAUSA LIMEÑA

Rellena de pollo y palta con mayonesa.

ARROZ CON POLLO

Con papa a la huancaína.

AJÍ DE GALLINA

Con papa amarilla y arroz.

TALLARÍN SALTADO

De lomo y pollo saltado con cebolla, 
tomates y ají.

SECO A LA NORTEÑA

Con frejoles y arroz.

TALLARINES A LA HUANCAÍNA
CON LOMO SALTADO

LOMO SALTADO CRIOLLO

Lomo fino con toque ahumado criollo, 
acompañado con papas amarillas y 
arroz.

25

29.9

29.9

29.9

34.9

34.9

39.9

POSTRES

SUSPIRO A LA LIMEÑA

MAZAMORRA MORADA

ARROZ CON LECHE

EL CLÁSICO

Mazamorra morada y arroz con 
leche. 

CHEESECAKE DE TURRÓN
DE DOÑA PEPA

TORTA DE CHOCOLATE

12

12

12

12

14

16

BEBIDAS

INCA KOLA

COCA COLA

FANTA

SPRITE

AGUA SAN LUIS

CERVEZA STELLA ARTOIS

CERVEZA CORONA

CERVEZA CUSQUEÑA

CERVEZA CUSQUEÑA
DOBLE MALTA

CERVEZA PILSEN

10

10

10

10

10

15

15

12

12

12

COCTELES

CHILCANO

Maracuyá, Camu Camu, Aguaymanto, 
Hierba Luisa, Chirimoya.

PISCO SOUR

MARACUYÁ SOUR

PISCO SOUR CATEDRAL

20

30

30

59

MAKE IT
VEGGIE

CONVIERTE CUALQUIER
HAMBURGUESA CLÁSICA 
O ATREVIDA EN VEGGIE 
SIN COSTO ADICIONAL

PAN SIN

GLUTEN
+ S/6

WAGYU

UPGRADE
CONVIERTE CUALQUIER
HAMBURGUESA CLÁSICA 
O ATREVIDA A CARNE 
WAGYU+ S/9

NUESTRAS BURGERS SON 100% ARTESANALES,

SIN PRESERVANTES NI ADITIVOS,

HECHAS CON CARNE ANGUS

MOLIDA DIARIAMENTE Y NUNCA CONGELADA.

ONION RINGS  7.9

PAPAS FRITAS LUCY 8.9

PAPAS FRITAS  8.9

ARÚGULA SALAD   8.9

CAMOTES FRITOS  9.9

SIDES

CRISPY CHICKEN NUGGETS 16.9
CON PAPAS FRITAS

2 MINI CHEESE BURGER  18.9
CON PAPAS FRITAS

KIDS

COOKIE                            5.9

FUDGE BROWNIE         12.9

CHOCOLATE SUNDAE        16.9

OREO CHEESECAKE        17.9

BROWNIE CHEESECAKE        17.9

POSTRES

CERVEZAS
BUDWEISER  12
STELLA ARTOIS  13
CORONA                     13
CUSQUEÑA  12
MICHELOB ULTRA  13
BARBARIAN NENA
HOPPY WHEAT  
BARBARIAN RED ALE          22
BARBARIAN 174 IPA  22

BEBIDAS
INCA KOLA                      7.9
COCA-COLA                    7.9
AGUA SAN LUIS SIN GAS 7.9

CHICHA                 6.9      8.9
MARACUYÁ                6.9      8.9
LIMONADA                                       8.9

12oz    16oz

VAINILLA   17.9
CHOCOLATE  17.9
OREO   17.9

MILKSHAKES

SMASH BURGER      17.9       23.9
QUESO CHEDDAR, TOMATE, CEBOLLA CARAMELIZADA,
LECHUGA Y LUCY MAYO

CHEESE SMASH      18.9      24.9
QUESO CHEDDAR, TOMATE, CEBOLLA, LECHUGA,
PICKLES, MOSTAZA Y LUCY MAYO

SMASH MELT      19.9      25.9
QUESO SUIZO, CHAMPIÑONES SALTEADOS, CEBOLLA CARAMELIZADA 

CLASSIC ANGUS      24.9       30.9
TOMATE, LECHUGA, CEBOLLA, PICKLES, LUCY MAYO

CHEESE BURGER                           26.9       32.9
LA CLASSIC ANGUS CON QUESO CHEDDAR Y SUIZO

BLT       30.9       36.9
TOCINO AHUMADO, LECHUGA, TOMATE, CHEDDAR,
CEBOLLA CARAMELIZADA, LUCY MAYO

SWISS MELT      30.9       36.9
QUESO SUIZO, CHAMPIÑONES SALTEADOS, CEBOLLA CARAMELIZADA

JUICY LUCY      30.9       36.9
RELLENA DE CHEDDAR, CUBIERTA DE SUIZO, ONION RINGS,
TOMATE, LECHUGA Y LUCY MAYO

VEGGIE                   27.9      33.9
HAMBURGUESA DE QUINUA RELLENA DE CHEDDAR DERRETIDO,
CUBIERTA DE SUIZO, LECHUGA, TOMATE, PICKLES Y LUCY MAYO

BENEDICTINA      29.9     35.9
HUEVO FRITO, TOCINO, QUESO CHEDDAR, TOMATE, LECHUGA,
SALSA LUCY BENEDICT

SPICY MEXICO                  29.9      35.9
DORITOS, GUACAMOLE, CHEDDAR, LECHUGA, ALIOLI DE
JALAPEÑOS

BLUE CHEESE      30.9     36.9
TOCINO, ARÚGULA, ONION RINGS, SALSA BLUE CHEESE
Y MOSTAZA D�ON

GREEN PEPPER                  32.9      38.9
QUESO SUIZO, CEBOLLA, PIMIENTO VERDE Y ALIOLI DE JALAPEÑOS

*TRUFFLE*      38.9     44.9
MOLIENDA DE WAGYU, QUESO SUIZO, CEBOLLA CARAMELIZADA,
ALIOLI TRUFADO

smash

atrevidas

CLASSICS

BURGER DE 100gr. COCINADA AL ESTILO "SMASH"
*CUALQUIERA SE PUEDE CONVERTIR AL PLATO

CONVIERTE CUALQUIER HAMBURGUESA EN SMASH DOUBLE + S/6.00

BURGER DE 200gr.
*CUALQUIERA SE PUEDE CONVERTIR AL PLATO

BURGER DE 200gr.
*CUALQUIERA SE PUEDE CONVERTIR AL PLATO

INDIES
CRISPY CHICKEN      26.9       32.9
SANDWICH DE PECHUGA EMPANIZADA, TOMATE, LECHUGA,
BACON BITS, QUESO CHEDDAR, LUCY MAYO

GUACAMOLE CHICK     26.9       32.9
PECHUGA DE POLLO CRISPY, GUACAMOLE, CHEDDAR, TOMATE
ITALIANO, LECHUGA

MILANESE SÁNDWICH     28.9       34.9
MILANESA DE LOMO, MAYO CHIMICHURRI, PICKLES, TOMATE
ITALIANO, LECHUGA

NEW BURGER!
MONSTER BURGER     32.9       38.9
3 WAGYU SMASH, 2 FETAS DE SUIZO, CEBOLLA BLANCA ASADA,
NIDO DE PAPAS AL HILO, TOCINO CROCANTE, SALSA GRAVY DE RES

warm up
CHEESE FRIES      13.9
CON QUESO CHEDDAR Y BACON BITS

CORN DOG BITES                                                               14.9
CON SALSA CHEDDAR  

MOZZARELLA STICKS                                                        16.9
DEDITOS AL PANKO CON SALSA SPICY MARINARA  

POP CORN CHICKEN     19.9
CON LUCY MAYO 

SALCHIPAPAS LUCY     23.9
PREMIUM HOT-DOG, PAPAS FRITAS, CHEDDAR DERRETIDO 

WINGS       28.9
ELÍGELAS SPICY O CON SALSA BBQ

BURGERS SLIDERS     29.9
TRÍO DE MINI-BURGERS (SWISS MELT, BLT, BLUE CHEESE) 

SALADS
ARÚGULA JUICY SALAD     19.9
LECHUGA ORGÁNICA, ARÚGULA, TOMATES CONFITADOS,
PALTA, PARMESANO, CHAMPIÑONES, TOSTADITAS
AL AJO, ALIÑO HONEY MUSTARD
+ POLLO O BURGER POR S/ 5

CRISPY CHICKEN SALAD     27.9
LECHUGA ORGÁNICA, ARÚGULA, TOMATE CONFITADO,
CHAMPIÑONES SALTEADOS, PALTA, PARMESANO Y
ALIÑO HONEY MUSTARD 

18

ENERGIZANTES
RED BULL ENERGY DRINK  13
RED BULL SUGARFREE  13
RED BULL TROPICAL EDITION  13

CENTRO CÍVICO

MEGAPLAZA - SANTA ANITA - PURUCHUCO

¡PURO
SABOR

PERUANO!

DULCE FINAL

SUSPIRO A LA LIMEÑA

CREMA VOLTEADA

Con miel y gajos de naranja.

EL CLÁSICO

Mazamorra y arroz con leche.

DELICIA DE LIMÓN

Base crocante, crema de limón y merengue.

BUDÍN

De chancay con miel de frutos y helado.

CHEESECAKE DE TURRÓN

TORTA DE CHOCOLATE

Con helado.

9.9

9.9

9.9

9.9

12

14

14

BEBIDAS

INCA KOLA

COCA COLA

AGUA SAN LUIS SIN GAS

LIMONADA                     Vaso 9.9        Jarra 25.9

CHICHA                          Vaso 9.9        Jarra 25.9

MARACUYÁ                    Vaso 9.9        Jarra 25.9

NARANJADA                  Vaso 9.9        Jarra 25.9

7

7

7

FESTIVAL DE PASTAS

PARA EMPEZAR

PAPAS ANDINAS

Papa amarilla y huamantanga con salsa huancaína y 

ocopa.

PALTA RELLENA

Palta rellena con ensalada rusa y chicharrón de pollo.

PATACONES AMAZÓNICOS

CAUSA LIMEÑA

Rellena de pollo y palta con mayonesa.

ANTICUCHOS

Anticuchos de corazón con papas amarillas doradas y 

choclo con salsa a la huancaína.

DÚO DE TEQUEÑOS

Rellenos de lomo saltado y ají de gallina con salsa  

huancaína. (4 unidades de cada uno)

TEQUEÑOS DE LOMO SALTADO

Rellenos de lomo saltado con salsa  huancaína.

ALITAS BBQ

Alitas doradas en salsa BBQ de rocoto con bastones de 

zanahoria, apio y salsa de ají.

PIQUEO LANACIONAL

4 palitos de anticucho, 4 tequeños de lomo saltado, 

papas andinas a la huancaína y ocopa.

15

19.9

22

25

25

29

29.9

29.9

42

SOPAS

SOPA CRIOLLA

Con carne de res, cabello de ángel y huevo pochado.

MENESTRÓN NACIONAL

De pecho, con pesto criollo, canutos, verduras,

parmesano y crema.

DIETA DE POLLO

Con cabello de ángel, pechuga de pollo, papa amarilla 

y verduras.

17

18

19.9

MAR NACIONAL

LECHE DE TIGRE AL ROCOTO

CAUSA ACEVICHADA

CEVICHE DE PESCADO

Ceviche de pesca del día.

CEVICHE CARRETILLERO

Con pesca del día al rocoto, acompañado de

chicharrón de pescado, camote, choclo desgranado y 

canchita serrana.

SUDADO DE PESCADO

TALLARINES AL PESTO

CON MILANESA DE PESCADO

ARROZ CON MARISCOS

JALEA MIXTA

25

29

29

30

30.9

34

34

39.9

ENSALADA

ENSALADA POLLERA

Mix de lechugas, zanahoria rayada, queso fresco, palta 

en láminas, rabanito, pollo a la plancha en vinagreta 

pollera.

Media porción S/16

ENSALADA LANACIONAL

Mix de lechugas, queso fresco, papitas coctel doradas, 

huevo duro, tomate en gajos, choclos, pollo crocante 

en vinagreta a la huancaína.

Media porción S/16

29.9

30

FONDOS

LA POLLADA

Con yuca, arroz y ensalada.

POLLO AL HORNO

CHURRASCO PARRILLERO

Con chimichurri de ajíes, papas huayro fritas y

ensalada fresca.

CHURRASCO LANACIONAL

Churrasco con arrroz, huevo, plátano y papas amarillas 

fritas.

AJÍ DE GALLINA

Con papas amarillas y arroz.

TALLARÍN SALTADO

De lomo y pollo saltado.

ARROZ CON POLLO

Con papa a la huancaína.

TACU TACU A LO POBRE

Con bistec apanado, plátano y huevo frito.

ARROZ CON CHANCHO A LA NORTEÑA

Con chicharrón de panceta, zapallo loche, frijolito con 

salsa criolla con rabanitos y palta.

CHAUFA CHARAPA

Con cecina, chorizo amazónico, plátanos fritos y ají de 

cocona.

SECO A LA NORTEÑA

Con frejoles y arroz con choclo.

TACU TACU CON GUISO DE RES

El más taypá de todos, de pallares y guiso de res.

LOMO SALTADO CRIOLLO

Lomo fino con toque ahumado criollo, acompañado 

con papas huayro fritas y arroz.

LOMO SALTADO LANACIONAL

El más popular, con choclo a la crema y papas huayro 

fritas.

CHICHARRÓN TAYPÁ

Con camotes y papa dorada, salsa criolla y canchita 

serrana.

20

20

26

28

29.9

29.9

29.9

29.9

34

34.9

34.9

36

39.9

39.9

40

TALLARÍN CON POLLO Y YUCA

A LA HUANCAÍNA

Tallarines rojos acompañados de yuca frita con salsa a 

la huancaína.

TALLARINES VERDES

Con pesto criollo, bistec apanado y huevo frito.

TALLARINES ROJOS CON

ALBÓNDIGAS DE LA ABUELA

FETUCCINI A LO ALFREDO Y POLLO

TALLARINES A LA HUANCAÍNA CON

LOMO SALTADO

28.9

29.9

30.9

32.9

36.9

SÁNGUCHES

POLLO Y PALTA

Sánguche de pollo deshilachado con mayonesa y 

palta.

HAMBURGUESA A LO POBRE

Con huevo y plátano frito, acompañado de papas 

huayro fritas.

18.9

24

REFRESCOS
NACIONALES

PASIÓN PERUANA

Zumo de maracuyá, jarabe de anís, infusión de té 

negro.

HUAMBRILLA

Zumo de piña, zumo de naranja, jarabe de carambola y 

té de Jazmín.

D’LIMA

Jugo de lima, macerado en romero y soda.

AMAZÓNICO

Zumo de Camu Camu, jarabe de hierba luisa, infusión 

de té negro.

EMOLIENTE LANACIONAL

Emoliente, jarabe de piña, zumo de naranja.

12

12

12

12

12

CHELAS

CUSQUEÑA

Doble Malta

Dorada

Trigo

Roja

Negra

PILSEN

10

10

CHELAS

CUSQUEÑA

Doble Malta

Dorada

Trigo

Roja

Negra

PILSEN

10

10


