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Discussione dei risultati

Le patate "Le Gustose", sono state valutate da panel sensoriale esperto di
IBE-CNR, con preparazione: 1) Bollitura; 2) Forno; 3) Fritte.

Per le patate bollite si rilevano valori elevati di odore e aroma (flavor)

tipico della patata, pasta fine e dolcezza, e un positivo giudizio

complessivo. La cottura al forno (effettuata senza aggiunta di olio e sale),

conferma l'intenso aroma e dolcezza, anche per le patate fritte si

confermano gli elevati valori di aroma e dolcezza, il giudizio tecnico e elevato.
Commento Generale

Le patate valutate, mostrano caratteristiche sensoriali positive. N.B. La cottura
al forno e stata fatta in funzione di evidenziare le caratteristiche sensoriali di
base delle patate, non in funzione di ingrediente di preparazione gastronomica.
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