
MENU CARTE DE VISITE

OUVERT Midi & Soir
12h - 13h30
19h - 21h30

FERMÉ Le Lundi et Mardi

PAIEMENTS ACCEPTÉS : 
CB et Espèces 

122 Avenue des jeux
38750 Alpe d’Huez

+33 9 79 02 86 71
www.pinocchioalpedhuez.com



JUS DE FRUITS (25cl)
Orange, Pomme, Ananas, Fraise, ACE,
Tomate

 4

COCKTAILS MAISON
Limone Spritz
Apérol Spritz
Saint Germain Spritz
Negroni
Les Mules (Moscow, London)

Mocktails (demandez nous !)

EAUX (75cl)
San Benedetto : Plate ou Gazeuse 7

SPIRITUEUX (4cl)
Whisky Ballantine’s
Whiskey Jack Daniels
Whisky Chivas Régal 12 ans
Vodka Smirnoff
Vodka Absolut
Gin Beefeater
Gin Bombay Sapphire 
Rhum Havana 3 ans 

9
12
14
9
12
9
12
9

BIÈRES (33cl)
Pression Blonde Loburg
Pression IPA
Corona bouteille
SANS ALCOOL, CORONA 0, Bouteille

5
6,5
7
6

BOISSONS CHAUDES
Café, Déca, Noisette
Crème, Cappuccino, Double café
Thé ; La Via del Té
Infusion des Pères Chartreux

2,5
4,5
5
5

2cl
5cl
5cl
15cl

APÉRITIFS
Ricard
Martini (Rouge ou Blanc)
Kir (Cassis ou Pêche)
Coupe de Prosecco

3
5
6
7

VINS AU VERRE (15cl)
LES BLANCS
IGP Méditerranéen, Cuvée Pinocchio
IGT Italien, Pinot Grigio

LES ROUGES
IGP Méditerranéen, Cuvée Pinocchio
VDF Vallée du Rhône, Pinot noir
IGT Italie Pouilles, Puglia Sangiovese

LES ROSÉS
IGP Méditerranéen, Cuvée Pinocchio

5
7

5
6
7

5

SODAS
Coca-Cola, Coca-Cola Zero
Orangina
Sprite, Diabolo
Fuze-Tea
Perrier
Ginger Beer
RedBull
Schweppes Tonic ou Agrumes
Sirop à l’eau

Fraise, Grenadine, Menthe, 
Pêche, Citron, Orgeat

4
4
4
4
4
4
4
4
3

33cl
25cl
25cl
25cl
33cl
25cl
25cl
20cl
33cl
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BULLES Italiennes (75cl)
PROSECCO PREMIUM

DOC Prosecco Brut, Cuvée Superior, Jaya    39

VINS ROUGES (75cl)
VALLÉE DU RHÔNE - AOP
VDF Pinot Noir, Claudie Peguet
Crozes Hermitage, Le Clos, Domaine des Remizières
St Joseph, Ro-Rée, Louis Cheze

LANGUEDOC ROUSSILLON - AOP
Pic St-Loup, Seigneur de Lauret, Coteaux du Pic
Côtes du Roussillon, Sorcières du Clos des Fées

GRANDE BOURGOGNE - AOP
Hautes Côtes de Nuits, Domaine de Chambris

ITALIE
IGT Pouilles, Puglia Sangiovese, Gran Sasso
DOC Toscane, Chianti Classico, Tenuta Casenuove

PROVENCE - AOP
Côtes de Provence, Minuty, Cuvée Prestige

VINS BLANCS (75cl)
VALLÉE DU RHÔNE
VDF Chardonnay, Claudie Peguet
AOP Crozes-Hermitage, Les Palais, Clairmont

LOIRE - AOP
Sauvignon de Touraine, Chateau de Fontenay
Sancerre, Domaine les Tayaux

BOURGOGNE
Petit Chablis, Maison Régnard

SUD-OUEST
IGP Côtes de Gascogne, Domaine Laffite

ITALIE
IGT Pinot Grigio, Tenute Arcanes

PROVENCE - AOP
Côtes de Provence, Minuty, Cuvée Prestige

32
46
51

39
45

42

40
47

39

VINS ROSÉS (75cl)
MEDITERRANEE - IGP
Cuvée Pinocchio

PROVENCE - AOP
Côtes de Provence, Minuty, Cuvée Prestige

29

39

8
15

20cl
20cl
20cl
9cl

20cl

11
11
12
11
11

8

DIGESTIFS (4cl)
Limoncello
Génepi
Chartreuse Jaune ou Verte
Chartreuse M.O.F.
Chartreuse Elixir
Chartreuse 9ème Centenaire
Chartreuse V.E.P. Jaune ou Verte

Grappa Di Barolo, Montanaro
(Cépage Nebbiolo affiné en fûts de chêne)

7
7
9
11
13
15
18

9

         PICHETS DE VIN
 

ROUGE  BLANC ou ROSÉ

Méditerranée - IGP
Cuvée Pinocchio
25cl          
50 cl



DESSERTS
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À PARTAGER

César   20
Salade romaine, poulet, lard grillé, oeuf, tomates cerises parmesan, croûtons, sauce césar

Roman salad, chicken, crispy bacon, egg, cherry tomatoes, parmesan, crust, caesar dressing

Caprèse   18
Roquette, tomates anciennes, burrata, balsamic, basilic

Rocket, heirloom tomatoes, burrata, balsamic, basil

Quinoa & Salmone  20
Quinoa, saumon gravlax, fèves, mangue, avocat, sauce soja/sésame

Quinoa, gravlax salmone, edamame, mango, avocado, soy sauce/sesame
Supp burrata 100gr     5€

Tiramisu fruits rouges   10

Tarte au citron meringuée  10

Fondant au chocolat et glace vanille   10

Antipasti   24
Burrata, jambon de Parme, jambon blanc, spianata, mortadelle, légumes marinés

Burrata cheese, Parma ham,  ham, spianata, mortadella, marinated vegetables

SALADES

GLACES

3€ / boule

Chocolat - Vanille - Café - Pistache -
Menthe/Chocolat - Citron - Fraise - Amarena

- Praline Rose - Caramel



PIZZAS AU FEU DE BOIS

Quattro Formaggi   20
Sauce tomate, gorgonzola, chèvre, ricotta, mozzarella

Tomato sauce, gorgonzola, goat's cheese, ricotta, mozzarella

Végétarienne   20
Sauce tomate, artichauts, champignons, olives, oignons, mozzarella

Tomato sauce, artichokes, mushrooms, olives, onions, mozzarella

Regina   19
Sauce tomate, jambon cuit, champignons de Paris, mozzarella

Tomato sauce, ham, mushrooms, mozzarella

Diavola  20
Sauce tomate, spianata piquante, oignons, poivrons, mozzarella

Tomato sauce, spicy spianata, onions, peppers, mozzarella

Parma   24
Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquette, parmesan, burrata,

balsamique & huile d’olive
Tomato sauce, mozzarella,Parma ham, rocket, parmesan,burrata, balsamic & olive oil

Margherita   15
Sauce tomate, mozzarella, basilic frais, olives

Tomato sauce, mozzarella, basil, olives

 Napolitaine 17
Sauce tomate, câpres, anchois, olives
Tomato sauce, capers, anchovies, olives

 Mortadelle 24
Crème de pistache, mozzarella, mortadelle à la pistache, burrata, pistaches

concassées
Pistachio cream, mozzarella, pistachio mortadella, burrata, crushed pistachios

Salmone  23
Crème fraîche, mozzarella, saumon gravlax, roquette

Crème fraîche, mozzarella, gravlax salmon, rocket

 Truffe 28
Crème fraîche, tartufata, mozzarella, jambon truffé, roquette,  burrata, huile à la

truffe
Crème fraîche, tartufata, mozzarella, truffle ham, rocket,  burrata, truffle oil

Tartare de boeuf italien   25
Pesto basilic, parmesan, tomates séchées, olives & frites

Beef tartare, basil pesto, parmesan, dried tomatoes, olives & french fries

Escalope de volaille Milanaise   27
Linguine fraîches à  la sauce tomate

Tomatoes sauce fresh linguine

LES VIANDES
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PÂTES FRAICHES

Linguine à la bolognaise   20

Linguine à la truffe & straciallela   28
Crème de truffes, burrata, parmesan

Truffle cream, burrata, parmesan

Linguine Limone & Salmon   25
Crème citronnée, saumon, aneth & ciboulette

Lemon cream, salmon, dill & chives

Gnocchis   20
 Pesto basilic, tomates séchées, straciatella

Basil pesto, dried tomatoes, straciatella

Lasagnes Bolognaise    22
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