TIRADITO DE ATUN

Finas ldaminas de atun fresco
bafadas en una salsa oscura
de soya y citricos, con
pimientos tricolores y un toque
de chile caribe para realzar los
sabores.

TOSTADA DE ATUN

Atun sellado a la plancha,
laminado y montado sobre una
crujiente tostada de maiz, con
un delicado aderezo de
chipotle, poro frito y finas
laminas de aguacate.

TOSTADA DE CAMARON
Camarones cocidos y
marinados segun una receta
tradicional de la casa, servidos
sobre una tostada con salsa
tartara, guacamole, poro frito y
laminas de aguacate.

$'| 5000

$60'°°
CGADA UNA

$80°°
CADA UNA

LaFinca
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CURRICAN DE ATUN $190°
Rollitos de atun rellenos de

ensalada de surimi, servidos

sobre una cama de lechuga

fresca y decorados con

mejillones a las brasas.

CARNE SECA

100gr. de carne seca Cedasa.

QUESO FUNDIDO
Deliciosa combinacién de
queso Chihuahua y asadero,
fundidos y acomparnados con
chistorra, champifones o rajas.

CHICHARRON DE RIB EYE
Chicharrén de Rib Eye
nacional, montado sobre
guacamole fresco, decorado
con queso y tomates cherry,
acompanado de poro frito.

$1 8500

$2'| o.oo

$270.oo

GUACAMOLE

Tradicional con aguacate
macerado, sal, pimienta, limoén
y pico de gallo, presentado
sobre una cama de lechuga
fresca.

ESQUITES

Elote salteado a la mantequilla
con crema, mayonesa, chile en
polvo, queso parmesano y
limon.

TABLA DE QUESOS

100 gr. de queso parmesano.
100 gr. de queso manchego.
100 gr. de queso provolone.
100 gr. de queso azul.
Aceitunas, uvas, nueces y
almendras.

$'|'| 0-°°

$7o.oo

$690-°°

ENSALADA DE SALMON $220°°

Trozos de salmon fresco
marinado, mezclados con una
macedonia de verduras
frescas, montados sobre un
suave guacamole, decorados
con cebolla moraday
habanero.

=——ENo Rl T——

ENSALADA CESAR
Fresca lechuga orejona
hidropdénica con aderezo
César, queso parmesano
recién rallado, crutones
crujientes y salmon.

ENSALADA GRIEGA
Mezcla de lechugas frescas
con cebolla morada, pepino,
aceitunas negras, tomate
jugoso, aceite de oliva virgen,
finas hierbas, crutones y queso
mozzarella fresco.

$240'°°

$'| 8500

ENSALADA DULCE
Mezcla de lechugas acompa-
fnada de manzana, mango,
fresa, queso panela, zanahoria
rallada, crutones y aderezo de
frutos rojos.

ENSALADA VERDE
Fresca lechuga con aguacate,
aceitunas verdes, pepino,
pimiento verde, aceite de oliva
Yy una pizca de pimienta.

$2 4000

$'| 8500




CALDO TLALPENO

La tradicional receta del caldo
Tlalpefio con un toque especial
de la casa, servido con
aguacate y queso fresco.

SOPA DE TORTILLA

La tradicional receta, decorada
con frituras de tortilla, chile
puya frito, queso fresco y
aguacate.

== $J0PAS Y CREMAS ==

$'|'|o.oo

$-|'|o.oo

CREMA DE CHAMPINON
Suave y aterciopelada,
acompanada de rebanadas de
baguette con mantequilla.

CREMA DE ALMEJAS
Crema de almejas con papasy
un togue de vino blanco,
decorada con perejil fresco y
servida con baguette tostado.

$'|oo.oo

$-|-|o.oo

CREMA DE CAMARON
Rica crema de camarén con un
toque de vino blanco y queso
Philadelphia, decorada con
crema acida y servida con
baguette con mantequilla.

$'|2 5-00

TACO DE ARRACHERA
Arrachera CAB al carbdn,
picada y servida sobre tortillas
frescas, acompafada de
guacamole, chile toreado y
cebolla asada (opcion
gratinada o natural).

$90.oo
CGADA UND

== klos

TACO DE RIB EYE

Rib Eye nacional al carbén,
picado y servido sobre tortillas,
acompanado de guacamole,
chile toreado y cebolla asada
(opcidon gratinada o natural).

$75.00
CADA UND

TACO DE PULPO

Pulpo al ajillo, picado y
montado sobre tortillas con
costra de queso, acompafnado
de ensalada fresca y rebanadas
de tomate.

$'"5.00
CADA UND

== tNontt Il

ENCHILADAS DE SALMON
Tres enchiladas rellenas de
salmdn, bafladas en un exquisito
mole de la casa, decoradas con
crema acida, aguacate frescoy
ajonjoli tostado.

$290.00

ENCHILADAS DE MARLIN  $170°°

Tres enchiladas rellenas de
marlin, sumergidas en un adobo
de la casa, con sabores
profundos y ahumados.




PASTA CARBONARA $225°°
180g. de pasta a elecciéon

(fetuccini, penne, espagueti o

fusilli) en una cremosa salsa de

huevo, tocino crujiente y queso

parmesano.

PASTA POMODORO
180g. de pasta a elecciéon
(fetuccini, penne, espagueti o
fusilli) en una rica salsa
pomodoro a base de tomates
frescos y albahaca.

$22 500

e R ER

$240°°

PASTA ALFREDO

180g. de pasta a elecciéon
(fetuccini, penne, espagueti o
fusilli) en una suave salsa
Alfredo con champifiones y
jamon serrano.

PASTA ARRABIATA
180g. de pasta a elecciéon
(fetuccini, penne, espagueti o
fusilli) en una salsa arrabiata
picante.

$'| 6 5.00

RAVIOLI FLORENTINA
Pasta casera rellena de
espinaca y queso crema,
bafados en una salsa ragu de
tomate, decorados con queso
parmesano y perejil picado.

$240°°

e S

PI1ZZA MARGARITA

Pizza tradicional con queso
mozzarella, frescas rodajas de
tomate, albahaca aromatica y
un toque de chile seco.

PIZZA DE PEPPERONI
Base de salsa pomodoro
cubierta con abundante queso y
rodajas de pepperoni.

$240°°

$220.oo

PIZZA 4 QUESOS

Base de crema, coronada con
una mezcla de queso
parmesano, queso Chihuahua,
blue cheese y queso de cabra.

PIZZA HAWAIANA

Base de salsa pomodoroy
gueso manchego, con jamon,
pifa, cerezas y champifones.

$255.oo

$240°°




== ANTO0JITOS DEL MAR ==

OSTIONES EN SU CONCHA $230-°°
Seis piezas de ostiones frescos,
acompanados de salsa

rasurada y pico de gallo.

OSTIONES A LA DIABLA $280:°°
Seis ostiones a la diabla

gratinados con queso,

montados sobre rica papa paja.
OSTIONES FLORENTINA $280-°°

Seis ostiones en salsa
florentina, gratinados y
montados sobre papa paja.

AGUACHILES

Camarones curados en limén
con cebolla morada, montados
sobre rodajas de pepino,
bafiados en salsa a eleccién y
decorados con camarén
cocido.

VUELVE A LA VIDA
Céctel con callo almeja, pulpo,
camarén y ostion en una salsa
ligera de la casa con cebolla
morada, cilantro y pepino.

$250.00

$290.00

COCTEL DE CAMARON  $220°
180g. de camarén pacotilla en

una salsa marinera con

aguacate y pico de gallo.

COCTEL DE PULPO Y
CAMARON

90g. de camaroén cocido y 90g
de pulpo cocido en una salsa
marinera con aguacate y pico
de gallo.

OSTIONES ROCKEFELLER $280-°°

$300.00

=== ESPECIALIDADES DEL MAR ==

SALMON EN SALSA DE AJO $330°°
Fresco salmén cocido al sartén

con mantequilla, vino blanco y

tomillo, servido sobre verduras

salteadas y puré de zanahoria,

bafado en una cremosa salsa

de ajo.

SALMON EN SALSA DE MANGO
Fresco salmén cocido al sartén
con mantequilla, vino blanco y
mango, montado sobre una
cama de lechugas y esparragos
a la parrilla.

SALMON AL PESTO
Salmoén a la plancha con pesto,
servido sobre una cama de
espagueti a la mantequilla.

$330.00

$330.oo

CAMARONES CAMBRAY
Camarones a la parrilla con
aderezo de chile cambray,
acompanados de ensalada y
papa paja.

CAMARONES BILBAINA
Camarones salteados al sartén
con cebolla cambray, chile
jalapeno, ajo y pimiento rojo,
servidos con esparragos.

CAMARONES THAI
Camarones salteados en una
salsa tailandesa con nuez de la
India, montados sobre un nido
de espagueti.

CAMARONES AL CHIPOTLE $210-°°
Camarones a la plancha

bafiados en una salsa de chile

chipotle, acompaniados de puré

de papa y verduras al vapor.

$280.00

$2'| 0-°°

$220.00

ATUN SPICY

Fresco atun a la plancha con
especias y chile cambray,
montado sobre champifiones
al ajillo.

ROBALO CON VEGETALES $320-°°
Filete de robalo aderezado con
mantequilla y ajo, acompanado

de vegetales a la parrilla.

PULPO A LAS BRASAS $400°°
Tierno pulpo zarandeado,

montado sobre verduras a la

parrilla.

FILETE DE PESCADO
150g. de filete de pescado
tilapia, empanizado o a la
plancha, con ensalada fresca y
papas a la francesa.

$220.oo

$'| 3000




DE LA FINCA
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RIB EYE CAB CHOICE $2.90
350 gr. (aprox.) POR GR.
NEW YORK CAB CHOICE $2.25
350 gr. (aprox.) POR GR.
TOMAHAWK CAB CHOICE $2.40
1,000 gr. (aprox.) POR GR.
COWBOY CAB CHOICE $2.25
500 gr. (aprox.) POR GR.
PORTERHOUSE CAB CHOICE $2.25
1,000 gr. (aprox.) POR GR.

ARRACHERA CAB CHOICE $1.70
400 gr. (aprox.) POR GR.
RIB EYE NACIONAL $2.00
350 gr. (aprox.) POR GR.
NEW YORK NACIONAL $1.90
350 gr. (aprox.) POR GR.
FILETE DE RES PRIME $1.70
250 gr. (aprox.) POR GR.

* Acompanados de chile jalapeno, cebolla cambray y guarnicidon de papas cambray o puré de papa.

===t

Afejado por 21 dias, 350 gr. (aprox.) acompanado POR GR.
de chile jalapeno, cebolla cambray y guarnicién.

NEW YORK CHOICE ANEJADO $2.30
@ Afejado por 21 dias, 350 gr. (aprox.) acompafiado  PORGR.
de chile jalapeno, cebolla cambray y guarnicion.

@ T-BONE CHOICE ANEJADO $2.25

@ RIB EYE CHOICE ANEJADO $2.65

Afiejado por 21 dias, 500 gr. (aprox.) acompariado  PORGR.
de chile jalapeno, cebolla cambray y guarnicion.

Afejado por 21 dias, 1 kg. (aprox.) acompafiado POR GR.
de chile toreado, cebolla cambray y guarnicion.

@ TOMAHAWK CHOICE ANEJADO $3.00

COWBOY CHOICE ANEJADO $3.25
@ Afejado por 21 dias, 500 gr. (aprox.) acompariado  PORGR.
de chile jalapefo, cebolla cambray y guarnicion.

RIB EYE WAGYU JAPONES $9.15

250 gr. (aprox.) acompariado de chile jalapefio, POR GR.
wagvy  cebolla cambray y guarnicion de papas cambray

o puré de papa.

NEW YORK WAGYU JAPONES $9.15

250 gr. (aprox.) acompafiado de chile jalapefio, POR GR.
wagyy cebolla cambray y guarnicién de papas cambray

o puré de papa.

=—==-PRRHERLAS ==

PARRILLADA DE CARNE $1,700°°
250 gr. de new york, 250 gr. de rib eye, 400 gr.

de arrachera, 325 gr. de chorizo argentino, 230

gr. de chistorra y 2 pzas. de tuétano

acompanado de chile jalapefio y cebolla asada.

ELOTES A LA PARRILLA

BUARN'G'UNES | PAPAS CAMBRAY
CHAMPINONES TOREADOS

TOCINO

PARRILLADA MAR Y TIERRA $2,200°°
500 gr. de rib eye, 350 gr. de pulpo, 340 gr. de

camardn, 325 gr. de chorizo argentino, 200 gr

de chistorray 2 pz de tuétano acompanado de

ensalada fresca, chile jalapefo y cebolla asada.

$70°° ESPARRAGOS A LA PARRILLA $70°°
$70°°  PURE DE PAPA $70-00
$70°° PURE DE CAMOTE $70-0°
$70°°  TUETANOS $70-00
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BROCHETA DE POLLO TERIYAKI $250°° SANDWICH DE POLLO $260°°
180g. de pechuga de pollo en brocheta con 150g. de pechuga de pollo empanizada, aguacate,
vegetales, cocinada al grill y aderezada con salsa lechuga, tomate, queso cheddar y aderezo de miel,
teriyaki, montada sobre arroz drabe con queso acompanada de papas a la francesa.
parmesano, nuez y mantequilla PECHUGA A LA PLANCHA $210°°
PECHUGA A LA PARMESANA $300-°° 180g. de pechuga de pollo a la plancha,
Pechuga rellena de queso y jamén serrano, acompanada de puré de papa y ensalada fresca.
empanizada y bafiada en salsa pomodoro, 00
acompanada de puré de papa y ensalada fresca. MILANESA DE POLL,O EMPANIZ~ADA $140
150g. de pechuga empanizada, acompanada de
papas a la francesa o espagueti en salsa de tomate.
== HAMBURGUESAS ==
HAMBURGUESA $250°° 0 HAMBURGUESA $330°° HAMBURGUESA $345°°
AMERICANA WELLINGTON LA FINCA

Pan brioche con 200g. de carne
Angus al grill, queso americano,
aderezos y papas a la francesa.

TENDER DE POLLO
MINI PIZZA
PAPAS A LA FRANCESA

MACARRONES CON QUESO

TIRAMISU

Soletas remojadas en café
expreso con crema de
mascarpone dulce, espolvoreado
con pistache.

CANNOLIS SICILIANOS
Pasta filo rellena de crema de
mantequilla, decorada con
merengue italiano gratinado y
espolvoreada con ralladura de
limon.

$'| 7000

$“ 500

180g. de carne Angus envuelta
en tocino, rellena de queso, con
pan recién horneado, lechuga,
tomate y papas a la francesa.

180g. de carne, tocino frito, aro
de cebolla capeado, lechuga,
tomate, aguacate, queso
cheddar, queso Chihuahuay
aderezos, acompafada de papas
a la francesa.

=== [NFANTL ===
$105°° PESCADO EMPANIZADO $125-00
$130°° ESPAGUETI A LA MANTEQUILLA $80°°
$80-°° ESPAGUETI CON SALSA DE TOMATE $90°°
$'|60.oo
== PSTRES ==
CHEESECAKE BRULEE  $170° CREPAS SUZETTE $240°°
Cheesecake con una capa de Deliciosas crepas flameadas en
creme bralée. una salsa de mantequilla, azdcar
; caramelizada, jugo y ralladura de
'(F:reRsEcergisEoEnEQeJtETrQ:ién $210° naranja con licor Grand Marnier.
hecha, flameadas en la mesa y Sl e g
servidas con helado de vainilla. PASTEL SACHER $210°°
Preparadas en la mesa. Pastel de dos chocolates
CREPAS DE FRUTOS ROJOS $210°° (amargoy semiamargo) con
Tres crepas con una salsa de relfengechabaranos
frutos rojos y helado de vainilla. NIEVE DE LA CASA $125°°

Preparadas en la mesa.

Dos bolas de nieve de vainilla,
decoradas con chocolate liquido
y mermelada de fresa.




=il kLl ==

AGUA CIEL NATURAL (355 mj)  $37° MANZANITA LATA (355 m)
AGUA FIJI $125° PERRIER (z30 m)
AGUAQUINA (296 m) $60° SAN PELLEGRINO
BOOST 235 (35 mi) $70°° SIDRAL MUNDET (355 mi)
COCA COLA LATA (355 mi) $40°° SPRITE (355 ml)
COCA LIGHT LATA 355 ml) $40°° TOPO CHICO (355 ml)
COCA ZERO LATA (355 m) $40 MINT COOLER
FANTA LATA (355 mi) $40°0 Limdn con menta.
FRESCA LATA (355 mi) $40° fiLnﬁxmlyo(r;w?ugo de arandano
y pifia.
CAFE AMERICANO $60° LIMONADA NATURAL
ESPRESSO $60°° LIMONADA MINERAL
MOKA $75°° NARANJADA NATURAL
CAPUCHINO $75°° NARANJADA MINERAL
LATTE $75°° LIMONADA LA FINCA
CHOCOLATE CALIENTE $60°° Con jugo de arandanos.
LICUADO $7500 LIMONADA DE FRESA

LNV EL g

AMSTEL ULTRA (355 ml) $55°0 STRONGBOW APPLE
BLONDE ALE $70°° STRONGBOW ROSE APPLE
BOHEMIA CLARA (355 ml) $50°° TECATE LIGHT (325mi)
BOHEMIA OSCURA (355 mi) $50°° XX AMBAR (325 ml)

CARTA BLANCA $40°° XX LAGER (325 mi)

HEINEKEN (355 mi) $5500 XX LAGER ULTRA (325 ml)
INDIO (325 mli) $50°° VASO CHELADO

MILLER HIGH LIFE (355mi) $55°° VASO CLAMATO

MILLER LITE (355 ml) $55:00 VASO MICHELADO

PORTER $80°°

$4°.oo
$69'°°
$69°°
$40°°
$4o.00
$40°°
$150°°

$'|25.00

$50.oo
$50°°
$50.oo
$50.oo
$60°°

$7o.oo

$7o.oo
$70.00
$50°°
$50.oo
$50.00
$55°00
$20°°
$30.00
$2300




== ((CTELES ==

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco y top de
soda.

CANTARITO FIZZ

PEREZ
Mezcal con limén y pifa.

PARAISO
Ron, campari, jugo de pifay
limén.

JAMAIROS
Mezcal y sangria.

PALOMA
MARGARITA CLASICA

REINA MARGARITA
Margarita con vino tinto.

BABY MANGO
Licor y mezcal.

TEQUILA SUNRISE
Tequila con jugo de naranja.

LLAMA DE MEZCAL
Mezcal.

CARAIJILLO
A base de café.

$'| 25.00

$'| 8 5.00

$'|'| 5.00

$'| 05.00

$'|'| 5.00

$'|'| 5.00

$'| o 5.00

$'| 0500

$'| o 5.00

$'| 0500

$'| (0} 5.00

$-| 50.00

GIN TONIC
GIN FRUTOS ROJOS
SANGRIA NATURAL

SANGRIA AZULEJOS
Sangria con licor de naranja.

SANGRIA FUSION
Sangria con gin.

BLUE LAGOON
Vodka con licor de naranja.

MOJITO CUBANO
PINA COLADA
FRESA COLADA

PARIS DE NOCHE
Ron, brandy y soda.

MITI JULEP
Whisky con menta y cereza.

DAIQUIRI
Vodka, agua mineral y
naranja.

$-| 0 5.00

$-| 0 5.00

$'| O 5.00

$1 0500

$'|2 500

$1 0500

$-| 0 5.00

$'|'| 500

$'|2 5-00

$-| 0 5.00

$'| 0500

$'| 0 5.00
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COPA

JAIME 1 30 (700 mi) $685°°
TERRY CENTENARIO (700 mi) $115°°
TORRES 10 (700 mi) $155:°
TORRES 15 (700 mi) $210°°

COPA

APPLETON ESTATE (7s0ml)  $110°
APPLETON SPECIAL (750ml)  $105°°
BACARDI ANEJO (750 mi) $105°°
BACARDI BLANCO (7soml))  $105°
BACARDI SOLERA (750 mi) $105°°
CAPTAIN MORGAN (7s0ml)  $105°°
FLOR DE CANA 12 (750 mi) $200°°

BOTELLA
$10,520°
$1,200°
$1,800°
$2,480°°

BOTELLA

$1,310°
$1,240°°
$1,240°°
$1,040°°
$1,240°°
$1,240°°
$2,300°

COPA

TORRES 20 (700 ml) $280°°
TORRES 5 (700 mi) $75°0
REMI VSOP (700 mi) $8500

PN

COPA

===bINEBR===

COPA

BEEFEATER (750 ml) $130°°
BOMBAY (750 mi) $140°°

BOTELLA
$1,535%°
$1,650°°

FLOR DE CANA 18 (750 ml) $250%° $2,850°°
HAVANA CLUB 7 ANOS (7s0mi)  $110°°  $1,310°°
MATUSALEM CLASICO (7soml) $105°°  $1,240°°
ZACAPA 12 (750 mi) $215%°  $2,350°
ZACAPA 23 (750 mi) $290°° $3,400°°
ZACAPA XO (750 ml) $1,020°° $6,420°°
coPA BOTELLA
HENDRICKS (750 ml) $230%° $2,640
TANQUERAY (750 ml) $125%°  $1,520°

BOTELLA
$3,380°

$800°°
$1,060°°

BOTELLA




===l

COPA
BUCHANANS MASTER (7s0mi))  $3259°
CHIVAS REGAL 12 ANOS (7s0ml) $280°°
CHIVAS REGAL 18 ANOS (750mi)) $370°°

GLEFINDDISH 12 ANOS (7somi))  $250-%°
JACK DANIELS (700 ml) $1859°
JAMESON (700 ml) $120-%°
JOHNNIE WALKER $325
DOUBLE BLACK (750 mi)

JOHNNIE WALKER $1,950°°

ETIQUETA AZUL (750 ml)

BOTELLA
$3,815°°
$3,260°
$4,335°°
$2,870°
$2,210°°
$1,450°°
$3,820°

$15,100°

COPA

=P ==

COPA

1800 ANEJO (700 mi) $185°°
1800 CRISTALINO (700 mi) $240°°
DON JULIO 70 (700 mi) $265°°
DON JULIO BLANCO (7ooml)  $200°°

DON JULIO REPOSADO (700ml) $235°°

JOSE CUERVO $105°°
TRADICIONAL (695 mi)

MAESTRO DOBEL $200°°
DIAMANTE (700 mi)

MAESTRO TEQUILERO (7ooml)  $180:°°
PATRON SILVER (700 mi) $15500

BOTELLA
$2,890°
$2,785%°
$3,050°
$2,355%°
$2,730°°

$1,180°

$2,320°°

$2,035°°
$1,790°°

==Ll

COPA

MARTELL VSOP (700 mi) $270°°
HENNESSY VS (700 mi) $255°°
COURVOISIER VSOP (700mi) $379°

REMMY MARTIN $33350
VSOP (700 ml)

BOTELLA
$3,130%°
$2,910°°

$4,400°°
$3,835°

BOTELLA

JOHNNIE WALKER $465° $5,430°°

ETIQUETA DORADA (750 ml)

JOHNNIE WALKER $230°° $2,640°°

ETIQUETA NEGRA (750 ml)

JOHNNIE WALKER $145°  $1,725%°

ETIQUETA ROJA (750 ml)

JOHNNIE WALKER $615%0  $7,130°

ETIQUETA VERDE (750 ml)

THE MACALLAN $540% $6,295%°

12 ANOS (700 mi)

COPA BOTELLA

PATRON ANEJO (700 mi) $195°°  $2 020°°

CASA DRAGONES $530°°  $6,170°°

BLANCO (750 ml)

CASA DRAGONES $1,300°° $9,085°°

JOVEN (750 ml)

CASA DRAGONES $830°° $9,600°°

ANEJO (750 mi)

HERRADURA SELECCION $1,260°° $8,400:°°

SUPREMA (700 ml)

RESERVA DE LA FAMILIA $925°% $10,770°°

EXTRA ANEJO (700 mi)

COPA BOTELLA

MARTELL XO (700 m) $1,980°°  $11,200°°
HENNESY XO (700 mi) $1,750°° $9,890°°
REMMY MARTIN XO (7oom)) $1,370°° $7,745°°




=kl

CoPA BOTELLA COPA

ABSOLUT AZUL (750 m) $92%  $1,030°  BELVENDERE (700m))  $200°°
ABSOLUT MANDARIN (750m)) $929°  $1,030°  STOLICHNAYA goom)  $1059
ABSOLUT CITRON (0m)  $92%°  $800%°  BELUGA NOBLE $1502°
ABSOLUT PERA (750 mi) $92% ¢1,0350  RUSSIAN (700m)

GREY GOOSE (750 mi) $195% ¢2,230%0  HPNOTIQ @som $2552

== ML=

COPA BOTELLA COPA

LAGRIMAS DE DOLORES ~ $220%°  $3,810° APALUZ JOVEN (7s0m))  $120°°
JOMEN st -2 APALUZ ANEJO (r50mi)  $250°°
moEgg\agsso :I:s DOLORES $250%° $2 835 e $640
; JOVEN CENIZO (750 mi)
S $470°  $5,500° CUERO VIEJO 38° 7som)  $250%°
ORIGEN RAIZ PECHO  $790%° $9,190 CUERO VIEJO 48° 7somi)  $280°
DE VENADO (750 mi) CUERO VIEJO 50° (7s0m))  $360°
ORIGEN RAIZ $385% ¢3 49500 BOSSCAL JOVEN (750ml)  $330°

MADRE CUISHE (750 mi)

S U

COPA BOTELLA CoPA

MIDORI (750 mi) $175°° $2,025°° KAHLUA (980 mi) $9200
AMARETO $160%  $1,835° JAGERMEISTER (700 mi) $135%
RISARONNOT0M, PORTO FERREIRA 7s0m)  $160%°
APEROL (700 mi) $105%  $1,170°° AR e o
CAMPABE ) $150° 31,455 VACCARI SAMBUCA (700m) $105°
FERNET BRANCA (750m) $180%° $2,035% R e S

BAILEYS (700 ml) $120°°  $1,370°° NERO (700 ml)

BOTELLA
$2,360°
$1,105°°
$1,725°°

$2,950°°

BOTELLA

$1,170°°
$2,875%°
$7,450°°

$2,920°°
$3'230.oo
$4,180°°
$3,515°°

BOTELLA

$690°°
$1,500°°
$1,850°°
$1,570°°
$1,170°°
$1,450°°




CASA MADERO V (750 ml)

CASA MADERO 2V (750 ml)

CASA MADERO 3V (750 ml)

MONTE XANIC SAUVIGNON BLANC (750 ml)

CASA MADERO 3V GRAN RESERVA (750 mi)

MATARROMERA (750 ml)

CASA MADERO CABERNET (750 ml)

CASA MADERO SHIRAZ (750 mi)

CASA MADERO MERLOT (750 ml)

MONTEVINA CAB-MERLOT (750 mi)

LaFinca

BOTELLA

$1,220°

$1,180°°

$1,400°°

$1,590°

$3,540°°

$4,240°°

$1,600°°

$1,600°°

$1,600°°

$7'| 5.00




