LA PIZZA DA ASPORTO
PENSATA PER VOI

Solo con ingredienti di
primissima qualita.

Cotta all'antica: in forno a legna,
unendo genuinita e professionalita

Orario: 18,00 - 21,30 Ordina la tua pizza:

Chiuso il lunedi

Via Verona, 8 - Torri di Q.lo (VI) A

Tel. 0444 260035



-
af=ui

—-no B m R

5B
s |

Cois
e gﬁ"’i bt
A
ey

L =%
&0

Verona, 8

mnvia



ha fatto della GENUINITA'

il suo principale obiettive,
scelta che in breve tempo

le ha consentito di raggiungere
la fiducia dei suoi clienti

é sinonime di ALTA QUALITA'
di tutti i suoi prodetti,

dai piu tradizionali alle specialita
pur mantenendo prezzi contenuti
e competitivi

il terzo punto forte di questa piccola
realta artigianale ¢ nella VELOCITA'
e PROFESSIONALITA' del servizio,

con attrezzature d'avanguardia,
sempre rispettando tradizione
e cortesia

Cli ingredienti delle nestre pizze :

PASTA PER PIZZA
farina tipe "OCO" e di scia di prima qualita,
aequa, sale marine, lievite.

MOZZARELLA
di pure latte vaccine.

MELANZANE E ZUCCHINE
vengene affettate e cotte sulla piastra
del forne a legne.

PEPERONI, RADICCHIO, CIPOLLA
vengene affettati prima dellutilizze.

PROSCIUTTO COTTO

pura coscia di suine nazienale

senza polifosfati aggiunti,

per un massime di qualita e ricercatezza.

CREME SCELTE
grazie dlle qudli la pizza acquista aremi
raffinati e delicati.



BIONICA

pomodoro, mozzarella,
gorgonzola, fagil,
salsiccia, cipolla

tomato, mozzarella,
gorgonzola cheese,
beans, sausage, onion




BRIOSA

pomodoro, mozzarella,
tonno, cipolla, peperoni,
pate di olive

tomato, mozzarella,
tuna, onion,
peppers, olive paté




CAVALLINA

mozzarella, porcini,
dopo cottura:
sfilacei di cavallo,

grana a scaglie

mozzarella,
mushrooms porcini,
after cooking: sfilacci
(finest threaded horse meat),
slivers of parmesan




CASTELLANA

pomodoro, mozzarella,
radicchio, gorgonzola,
salamino

tomato, mozzarella,
red chicory,

gorgonzola cheese,
hot salami




CAZZAROLA

crema di asparagi,
mozzarella,
scamorza affumicata,
dopo cottura: rucola

asparagus cream,
mozzarella,
smoked cheese,
after cooking: rocket




CHE GIOIA

crema di carciofi,
mozzarella, radicchio, panna,
dopo cottura: speck

artichoke cream,
mozzarella, red chicory,
milk cream,
after cooking: speck
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CAMASUTRA

crema di asparagi,
mozzarella, radicchio rosso,
gamberetti

asparagus cream,
mozzarella, red chicory,
shrimps




FINOCCHIA

mozzarella, gorgonzola,
dopo cottura:
finocchio affettato,
bresaola

mozzarella,
gorgonzola cheese,
after cooking: sliced fennel,
bresaola (dried salt beef)
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DIVINA

crema di basilico,
mozzarella di bufala,
dopo cottura:

pomodoro a fette, basilico

basil cream,
cow buffalo mozzarella,
after cooking:
slices of tomato, basil




FRUTTI
DIMARE

crema di scampi,
pomodoro, gamberetti,

insalata di mare,
prezzemolo, olio agliato

scampi cream, tomato,
shrimps, sea food salad,
parsley, garlic oil
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CIORGIA

pomodoro, mozzarella,
zucchine, cipolla,
salamino, origano

tomato, mozzarella,
courgettes, onion,
hot salami, oregano




AURORA

crema di zucca, mozzarella,
scamorza affumicata,
dopo cottura: bresaola

pumpkin cream, mozzarella,
smoked cheese,
after cooking:

bresaola (dried salt beef)
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| CIPOLLONA

crema di cipolla,
mozzarella,
peperoni freschi,
pancetta stufata,
grana a scaglie

onion cream,
mozzarella,
fresh peppers,
stewed bacon,
slivers of parmesan



pomodoro, gamberetti,
piselli, olive nere,
dopo cottura:;
carote grattugiate

tomato, shrimps,

peas, black olives,
after cooking:
grated carrots




2S0TICA

crema di scampi,
mozzarella, gamberetti,
prezzemolo, olio agliato

scampi cream,
mozzarella, shrimps,
parsley, garlic ol




FETENTONA §

crema di radicchio,
mozzarella, salsiccia,
panna, grana a scaglie

red chicory cream,
mozzarella, sausage,
milk cream,
slivers of parmesan




f AFRCDSIACA

crema di carciof,
mozzarella, dopo cottura:
prosciutto crudo,
semi di papavero,
grana a scaglie

artichoke cream,
mozzarella, after cooking:
uncooked ham,
poppy seeds,
slivers of parmesan



AFRODISIACA
AMATRICIANA
AURORA
BIONICA
BISATONA
BOSCAIOLA

SHanea
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A LISTINO

Fiz=ze speciali

crema di carciofi - mozzarella - d.c.: prosciutte crudo - semi di papavera - grana a scaglie
artichoke cream - m - a.c.: uncooked ham - poppy seeds - slivers of parmesean

pomodoro - mozzarella - pancetta stufats - cipslla - grana o scaglie
t - m - stewed bacon - cnien - slivers of parmesan

¢crema di zucca - mozzarella - scamorza affumicata - d.c.: bresacla
pumpkin cream - m - smoked cheese - a.c.: bresacla (dried salt beef)

pomodoro - mozzarella - salsiccia - cipolla - gorgenzola - fagio
+ - m - sausage - onion - gorgenzele cheese - beans

pomodaro - mozzarella - tonng - piselll
t-m - tuna - peas

crema di tartufo - mozzarella - porcini - chiodini - champignon freschi

truffle cream - m - mushrooms porcini - honey mushrooms - fresh champignen

PREZZ| 2023

Chiuso il lunedi

€ 8,00

€7,50

€ 3,00

€ 8,00

€7,50

€ 8,00



pomadoro - mozzarella - tonno - cipolla - peperoni freschi - pate di olive _
t - m - tuna - onion - fresh peppers - clive paté €7,50

BRICSA

crema di asparagi - mozzarella - radicchio - gamberetti
asparagus cream - m - red chicory - shrimps €38,00

CAMASUTRA

bicnca |rossa |bianca |bianca |bianca |reossa |bianca |bianca |rossa |bianca |ressa |blanca |ressa -

crema di carciofi - pomodero - mozzarella - carciofi
artichoke cream - + - m - artichokes €7,50

CARCIOFOTTCO

mozzarella verde - piselli - d.c.: carote grattuggiate
green m - peas - a.c.. grated carrots €7,50

CARCSELL

pomodore - mozzarella - radicchio - gorgonzola - salamine
t - m - red chicory - gorgonzola cheese - hot salami €7,50

CASTELLANA

mozzarella - porcini - d.c.: sfilacci di cavallo - grana a scaglie
m - mushrooms porcini - a.c.: finest threaded horse meat - slivers of parmesan €38,00

CAVALLINA

crema di asparagi - mozzarella - scamorza affumicata - d.c.: rucola
asparagus cream - m - smoked cheese - a.c.: recket €7,50

CAZZAROLA

pomodore - mozzarella - panna - percini = d.c.: pomodorini - rucola
t - m - milk cream - mushrooms porcini - a.c.: cherry tomatoes - rocket €7,50

CENERENTOLA

crema di carciofi - mozzarella - radicchio - panna - d.c.: speck
artichoke cream - m - red chicory - milk cream - a.c.: speck €38,00

CHE GIOIA

crema di cipolla - mozzarella - peperoni freschi - pancetta stufata - grana a scaglie
onion cream - m - fresh peppers - stewed bacon - slivers of parmesan €38,00

CIPOLLONA

mozzarella - champignon freschi - d.c.: rucola - filetto di carpaccio - grana a scaglie

CRUDITA

m - fresh champignen - a.c.: rocket - sliced raw fillet - slivers of parmesan € 8>50_
pomodore - mozzarella - d.c.: prosciutto crudo - grana a scaglie
DELIZIA t-m - a.c.: uncooked ham - slivers of parmesan € 8,00
DIVINA crema di basilico - mozzarella di bufala - d.c.: pomedoro a fette - basilico

basil cream - cow buffalo mozzarella - a.c.: slices of tomato - basil €7,50




ECLISSE

pomodoro - mozzarella - prosciutto cotto - ricotta - chiodini

E t - m - cooked hem - cottage cheese - honey mushrooms €7,50

ESOTICA | g e e e 9
PO e 5 e ot cravse sy - e €750

FETENTONA | S S
FINOCCHIA g :OZ_ZZFEEZ;::;glgﬂiol:de;:e-cj F:'t’:'c:hi:'i;ijsgl:ﬂne' - bresaola (dried salt beef) €8,00
FRUTT & MARE | S T e e e
GIORGIA | L comrttres - oron - o sclam = oregns €7.50
INCOMPRESA E THOZZ‘:':E:“?T;:?;CE:;H :;;ep:z)ad-ori:i.;.focr;t::':f tomatoes - roast sucking pig € 8,00
INFERNO | perper ream -+ << ik craom <t sl sk oves - chrry fomatoss €7.50
INFINITA e st o e = ons sl Shese =Sl s =5 €850
LINEA SNELLA | i smeet sl e b
LUCILLA | Rt = st e < sped e €800
LUNARE e s ese €800




M’A_‘LA‘L‘A g Tnoz-zir::ac-hirﬁlc'ifhif ;Iﬂ:i r::»elir\eree-s d-'c'zzr:Ch:::si' sucking pig €38,00
MANGIAM) | rsd s sl st s il g
MAR| € MONTI | Sl s smbeet g ke g s eno
MEDITERRANEA | Wipis stost puum scostans
MONTANARA | e ol i il sl ppsnjos: b s
PENELOPE | pmimms el wdsasdne s
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mozzarellg - brie - d.c.: noci - pistacchi - sfilacci di cavallo
m - brie cheese - a.c.: nuts - pistachios - finest threaded horse meat €38,00

ianca

PIRONE in RESTA

crema di tartufo - mozzarella - d.c.: rucola - speck - grana a scaglie
truffle cream - m - a.c.: rocket - speck - slivers of parmesan €38,50

PIV BUONA

PIZZA FAMILY

"m. verde - gorg - spinaci - pancetta *m - gamberetti - salsa rosa *m - pomodorini *m. verde - asparagi - pancetta

(2 persone - 2 people) ‘green m - gerg cheese - spinaches - bacon 'm - shrimps - pink sauce ‘m - cherry t ‘green m - asparagus - bacon €17,00
R4 mozzarella - piselli - pancetta stufata - grana a scaglie .
PRIMAVE m - peas - stewed bacon - slivers of parmesan €7,50

PRINCIPESSA

mozzarella verde - mais - d.c.: pomodoro a fette - grana a scaglie
green m - corn - a.c.:slices of tomato - slivers of parmesan €7,50

crema di rucola - mozzarella - ricotta - d.c.: prosciutto crude
rocket cream - m - cottage cheese - a.c.: uncooked ham € 38,00

REGINA

bianca |bianca |bianca |bianca |bianca |b




ROBUSTA

pomedoro - mozzarella di bufala - rosmarino - olio agliato

0
0
8+ - cow buffalo m - rosemary - garlic oll €7,00
N4 § crema di rucola - mozzarella - brie - ricotta - d.c.: bresaola

RUCOLO E rocker cream - m - brie cheese - cottage cheese - a.c.: bresacla (dried salt beef) €38,00
9 pomedoro - mozzarella - prezzemolo - olio agliato - d.c.: pomodoro a fette

SASSINA S t-m - parsley - garlic oll a.c.: slices of tomato €6,50
S mozzarella verde - asparagi - pancetta stufata

SCAIA E green m - asparagus - stewed bacon €7,50
9 crema di basilico - pomodoro - mozzarella di bufala - scamorza - d.c.: pomodorini

SPAVALDA § basil cream - t - cow buffalo m - smoked cheese - a.c.: cherry tomatoes €7,50

SPECLALE 8 ricotta - brie - d.c.: rucola - prosciutto crudo - grang a scaglie (calzone)

CcrRAZY § cottage cheese - brie cheese - a.c.: rocket - uncooked ham - slivers of parmesan €38,00
§ crema di peperoni - mozzarella - brie - gamberetti - prezzemolo

SUPERSONICA -§ pepper cream - m - brie cheese - shrimps - parsley €7,50
S crema di cipolla - mozzarella - tonno - pomodorini

TONNAROLA S onion cream - m - tuna - cherry tomatoes €7,50

NA § crema di rucela - mozzarella - salsiccia - panna - pomodorini

VACCO § rocket cream - m - sausage - milk cream - cherry tomatoes €7,50
§ crema di carciofi - mozzarella - speck - champignon freschi - d.c.: grana a scaglie

VENERE % artichoke cream - m - speck - fresh champignon - a.c.: slivers of parmesan €38,00

° § mozzarella verde - prosciutto crudo - stracchino - d.c.: noci - rucela

VIFCIELO é green m - uncooked ham - stracchine (soft cheese)- a.c.: nuts - rocket €38,00
§  mozzarella - salamino - pomodorini - d.c.: basilico

VULCANICA E m - hot salami - cherry tomatces - a.c.: basil €7,00
§ crema di zucca - mozzarella - salsiccia - champignon freschi - grana a scaglie

zZocco E pumpkin cream - m - sausage - fresh champignon - slivers of parmesan €38,00




FPiz=c +radizienali

4 FORMAGE! pomodero - mozzarella - formaggi misti - gorgonzola

t - m - 3 kinds of cheese - gergonzola cheese € 6,50
4 ETAGIONI e e miaraoms - mrcnoes €7,00
ASPARAC ioTaiotogsn;o:::;eﬂz R €6,00
CALZONE  prrenen s
PRI IS L e e - csites €7,00
CRUDO 1p'oinor;i'lar-a ;l:izzuanri‘l:l}c;;:;.];p;::ciuﬁo crudo €7.50
DIAVOLA 20:110:101:0 };on;oiz:gll;ai - salamino _ €6,00
FUNGH
MARGHERITA ioinor:ara - mozzarella €5,00
MARNARA P

pomodere - mozzarella - mela;a-né

t - m - aubergines




pomodoro - mozzarella - melanzane - peperoni freschi

MELANZANE

E PEPERONI t - m - aubergines - fresh peppers € 6,50
pomodoro - mozzarella - patate fritte

PATATOSA t - m - fried potatoes € 6,00
pomodoro - mozzarella - prosciutto cotto

PROSCIUTTO t - m - cooked ham €6,00

PROSCIUTTS pomodoro - mozzarella - prosciutto cotto - funghi

E FUNGHI t - m - cooked ham - mushrooms € 6,50
pomodoro - mozzarella - cipolla - origano

PUGLIESE t - m - onion - oregano €6,00

RICOTTA pomodore - mozzarella - ricotta - spinaci

E SPINAC t - m - cottage cheese - spinaches €6,50

MAN A pomodore - mozzarella - acciughe - origane

RO 1 - m - anchovies - oregano € 6,00
pomodoro - mozzarella - gorgonzola - d.c.: speck

TROLESE t - m - gorgonzola cheese - a.c.: speck €7,00
pomodore - mozzarella - tonno

TONNC t-m-tuna €6,50

TONNCO E pomodoro - mozzarella - tonno - cipolla

 CIPOLLA t - m - tuna - onion €7,00

pomodoro - mozzarella - melanzane - peperoni freschi - asparagi - radicchio - zucchine - spinaci

VERDURE t - m - aubergines - fresh peppers - asparagus - red chicory - courgettes - spinaches €7,00
pemodoro - mozzarella - wurstel

VIENNESE t - m - wurstel € 6,00

Legenda: m = mozzarella t = tomato d.c.dopo cottura a.c. = after cooking



egenda:

m = mo==zarella

+ = femate

a.e. = after cecking
die. = depe cettura

Sabate € Domenica é gradita la prenstaziene.

, Chiuso il lunedi

« Per tuttl | nestri clienti: al fini di essere pil veleci nel servizie, censigliame di nen variare eccessivamente le pizze del listine
» Gli accostament! dei predotti sene stati studiati per accententare pil gusti pessikil. Vi ringraziame per |la preferenza accerdataci.
* Per ogni modifica apportata al component della pizza richiesta, il prezze verra aumentate da € 050 o € 2,00

* Le nostre Pizze sono comprese di confezione in carte futta vegetole.



CRUDITA

mozzarella,
champignon freschi,
dopo cottura: rucola,
fletto di carpaccio,
grana a scaglie

mozzarella,
fresh champignon,
after cooking: rocket,
sliced raw fillet,
slivers of parmesan
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crema di tartufo,
pomodoro, gamberett,
champignon freschi,
porcini, chiodini,
paté di scampi

truffle cream, tomato,
shrimps, fresh champignon,
mushrooms porciri,
honey mushrooms,
scampi pate



PENELOPE

crema di zucea,
pomodoro, mozzarella,
scamorza affumicata,

cipolla, salamino

pumpkin cream,
tomato, mozzarella,

smoked cheese,

onion, hot salami

| Loz,
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INFERNO

crema di peperon,
pomodoro, mozzarella,

panna, salamino,
pomodorini, olive nere

pepper crear,
tomato, mozzarella,
milk cream, hot salami,
cherry tomatoes,
black olives




crema di zucca,
mozzarella, salsiccia,
champignon freschi,

grana a scaglie

pumpkin cream,
mozzarella, sausage,
fresh champignon,
slivers of parmesan

Gow,
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- SUPERSONICA

crema ai peperoni,
mozzarella, brie,
gamberetti, prezzemolo

pepper cream,
mozzarella, brie cheese,
shrimps, parsley

T
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NCOMPRESA

-

mozzarella, stracchino,
dopo cottura:
pomodorini, porchetta

mozzarella,
stracchino (soft cheese),
after cooking:
cherry tomatoes,
roast sucking pig
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0 INFINITA

pomodoro, mozzarella,
sdlsiccia, pancetta stufata,
gorgonzola,
olive nere, uovo

,

tomato, mozzarella,
sausage, stewed bacon,
gorgonzola cheese,
black olives, egg




olive cream,
tomato, mozzarella,

stewed bacon,
mushrooms poreini
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LUNARE

crema di tartufo,
pomodoro, mozzarella,
gorgonzola,

carciofi, salamino

truffle cream,
tomato, mozzarella,
gorgonzola cheese,
artichokes, hot salami




MAIALA

mozzarella, radicchio,
olive nere,
dopo cottura: porchetta

mozzarella, red chicory,
black olives,
after cooking:
roast sucking pig

Ji2#




PIRONE
INRESTA

mozzarella, brie,
dopo cottura:
nocl, pistacchi,

sfilacci di cavallo

mozzarella, brie cheese,
after cooking: nuts,
pistachios, sfilacci
(finest threaded horse meat)




SPECIALE
CRAZY

ricotta, brie,
dopo cottura: rucola,
prosciutto crudo,
grana a scaglie

cottage cheese,
brie cheese,
after cooking:
rocket, uncooked ham,
slivers of parmesan

| Loz,
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PIZZA FAMLY

*mozzarella verde, gorgonzola,
spinaci, pancetta stufata
*mozzarella, gamberetti,
dopo cottura: salsa rosa

*mozzarella verde,
asparagi, pancetta stufata
*mozzarella, dopo cottura:

pomodorini

"green mozzarella,
gorgonzola cheese,
spinaches, stewed bacon
* mozzarella, shrimps,
after cooking: pink sauce
"green mozzarella,
asparagus, stewed bacon
“mozzarella, after cooking:
cherry tomatoes




MANG|AM

crema di asparagi,
mozzarella,
prosciutto cotto, mais,
dopo cottura: rucola,
grana a scaglie

asparagus crear,
mozzarella,
cooked ham, corn,
after cooking: rocket,
slivers of parmesan




7o
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| RUCOLONA

crema di rucola,
mozzarella, brie, ricotta,
dopo cottura: bresaola

rocket cream,
mozzarella, brie cheese,
cottage cheese,

affer cooking: bresaola
(died salt beef)




PIU BUONA

crema di tartufo,
mozzarella,
dopo cottura: rucola,
speck, grana a scaglie

truffle cream,
mozzarella, after cooking:
rocket, speck,
slivers of parmesan




VENERE

crema di carciofi,
mozzarella,
speck, champignon freschi,
dopo cottura:
grana a scaglie

artichoke cream,
mozzarella, speck,
fresh champignon,
after cooking:
slivers of parmesan




VII" CIELO

mozzarella verde,
prosciutto crudo,
stracchino,
dopo cottura: noci, rucola

green mozzarella,
uncooked ham,
stracchino (soft cheese),
after cooking:
nuts, rocket







