Teknisk information / Q

Riktlinjer for rengoring & skotsel av livsmedelsslang

Det ar nodvandigt att félja myndighetsforeskrifter som hanfor sig till rengéring och
desinficering av livsmedelsslangar. Rengorings- och desinficeringsforslagen som anges nedan ar
endast riktlinjer.

Slangens livslangd paverkas av rengoringsprocessen pa grund av de mekaniska och kemiska
pafrestningar som uppstar under rengdrings- och desinficeringsproceduren. Servicetiden fér gum-
mislangar ar beroende av deras sammansattning samt anvandningsmiljon som i sin tur paverkas
av produkten, processtemperaturen, rengorings- och bakteriedodande foreningar samt expone-
ringstid.

Anvandare bor ofta 6vervaka det fysiska tillstdndet hos gummislangens kontaktytor. Sddana
obser-vationer ar nédvandiga for att bestamma den faktiska sanitara serviceperioden for
gummislangar.

Det rekommenderas vidare att gummislangen byts ut innan ytdefekter eller slitage intraffar. Rutin-
massiga ersattningsscheman bor faststallas och foljas.

Anvandare av livsmedelsslangar bor vagledas av sina egna, eller specifika industrirengorings- och
desinficeringsprocedurer och standarder. Till exempel kan vinindustrin ha andra standarder an
mejeriindustrin och alla standarder som ar tillampade for en specifik bransch ersatter riktlinjerna i
denna guide.

Effektiviteten av riktlinjerna i denna guide beror pa den praxis och omsorg som anvandarna
tar.Rengoring och desinficering av livsmedelsslangar ar avsedd att ta bort:

- Matpartiklar

- Rester av rengoringsmedel eller desinfektionsmedel.
- Andra kallor till kontaminering.
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Rengoring av livsmedelsslang - Steg for steg

1. FREKVENS
Frekvensen av rengorings- och desinficeringscykeln paverkas av vilken typ av mat eller dryck som

transporteras, samt kontamineringsrisknivan. | princip bor rengorings- och
desinficeringsprocessen utféras regelbundet.

2. TVATT
Forsta steget i rengoringsprocessen ar att tvatta slangen noggrant med varmt dricksvatten. Att

tvatta med varmt dricksvatten underlattar rengoringen av slangen men eliminerar inte behovet av
att rengora slangen med lampligt rengoringsmedel f6ljt av desinfektion av slangen. Temperatu-ren
pa varmvattnet och tvatt-/skoljcykelns varaktighet paverkas av egenskaperna hos materialet/
mediet som transporteras. Den forsta tvatten/skdljningen med varmt dricksvatten bor slutforas sa
snart som mojligt efter att transportprocessen ar klar. Allt aterstdende vatten och rester fran den
forsta tvatt-/skoljcykeln maste tommas bort helt.

3. RENGORING/DESINFICERING
Valet av ett rengoringsmedel och desinfektionsmedel beror pa materialet/mediet som transporte-

ras. Rekommendationen fran tillverkaren av rengoringsmedlet och desinfektionsmedlet bor foljas
strikt, sarskilt nar det galler koncentrationsnivaer.

Efter rengoring av slangen med rengdringsmedel maste slangen skoljas av med dricksvatten. Dar-
efter maste slangen steriliseras, antingen med anga eller med kemisk 16sning. Anga klassificeras

som "fysiskt” desinfektionsmedel: dess effektivitet nar det galler att eliminera bakterier och andra
fororeningar varierar beroende pa materialet/medierna som transporteras och den procedur som

anvands av anvandarna.

Kemiska desinfektionsmedel som kaustiksoda, salpetersyra, perattiksyra, fosforsyra, klorattiksyra
eller andra syror som lampar sig for desinficering av livsmedelsslangar maste véljas noggrant for
att sakerstalla optimal effektivitet samtidigt som maximal sakerhet och hélsa garanteras. Vid valet
av ett visst desinfektionsmedel ska koncentrationsnivaer, temperatur, cykeltid samt vilken typ pro-
dukt/material som transporteras beaktas. Sa snart den desinficerande behandlingen med kemiska
|6sningar &r gjord, maste slangen skéljas noggrant och under tillrdckligt 1ang tid med dricksvatten
for att eliminera eventuella kemikalierester fran desinfektionsbehandlingen.

4. PROCESSKONTROLLER
Resultatet av rengorings- och desinficeringsprocessen maste kontrolleras regelbundet for att

sakerstélla att all kontaminering och rester har eliminerats. Eventuella avvikande handelser maste
atgéardas i ett korrigerande atgardsforfarande.
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Tabell for rengoring av livsmedelsslang

- O

Medium Slang Koncentration Temperatur
.. NR / NBR / SILIKON/
SKOLJNING Varmt vatten EPDM / BIIR / UPE / PTFE : Max 90°C
Max 110°C
NR / NBR - .
. Anga Max 10 miN
(Vi foreslar 6ppen Max 130°C
DESINFEKTIONSMEDEL angsterilisering) EPDM / BIIR / UPE / PTFE - Max 30 min
Max 135°C
SILIKON ] Max 18 min
0,1% Max 65°C
NR / NBR/ SILIKON
Syra 2% Max 25°C
(i.e. Salpetersyra)
0,1% Max 85°C
EPDM / BIIR / UPE / PTFE
3% Max 25°C
Citronsyra PU 5% Max 20°C
KEMISK
DESINFEKTIONSMEDEL 2% Max 65°C
NR / NBR / SILIKON
Akalinlosning 4% Max 25°C
(i.e. Kaustiksoda)
2% Max 85°C
EPDM / BIIR / UPE / PTFE
5% Max 25°C
Kaustiksoda PU 2% Max 20°C
Desinfektionsmedel NR / NBR / SILIKON Max 25°C
(i.e. Peraattiksyra) 1%
EPDM / BIIR / UPE / PTFE Max 40°C

OBSERVERA

Foreliggande tabell dr baserad pa tester och allmant tillgdngliga kallor och anses vara tillforlitlig.

Tabellen bér dock endast anvandas som vagledning eftersom det inte tar hansyn till alla variabler
som kan patraffas vid faktisk anvandning, sdsom temperatur, tryck, exponeringstid, vatskans
stabi-litet och eventuell kontaminering.
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