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RISTORANTE ITALIANO



RISTORANTE ITALIANO

NOS MUEVE EL AMOR
NOS EMPUJA EL CAFE
NOS SALVA EL VINO.

BIENVENIDO !

ADVERTENCIA SERVICIO VOLUNTARIO
Este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores el servicio voluntario
correspondiente al 10% del valor del consumo, el cual podréa ser aceptado, rechazado
o modificado por usted de acuerdo con su valoracion del servicio prestado.



PARA COMPARTIR

ENTRADAS

Todas las entradas vienen acompanadas con pan de la casa.

BRESCIANA

Mezcla de tomate y mozzarella en cubos aderezada con aceite de oliva y finas
hierbas sobre pan de la casa con topping de reduccion de balsamico. $ 17.500

BURRATA

Mozzarella de bufala rellena de nata en una cama de pesto,

tfomate en rodajas, pimienta, orégano, aceite de oliva. $ 25.000
POLPETTE

Albondigas de res en salsa napoli y parmesano. $ 22.000
INVOLITINI

- Rollitos de berenjena con ricotta y mozzarella en salsa napoli y parmesano. $18.000

ENSALADA MEDITERRANEA

Lechuga, rugula, tomate cherry, aceitunas negras, cebolla,
tfopping de queso parmesano, vinagreta de balsamico.

SENCILLA $13.000
PO $18.000

CAPRESE
Tomate en rodajas, queso mozzarella de bufala prensado,
albahaca, aceite de oliva, reduccion de balsamico.

CLASICA $19.000

= (@)
JAMON SERRANO $ 26.000
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PASTAS

CON PAN DE LA CASA

A\ = ”
Penne Spaghetti Spaghetti Sin gluten Fettuccini Raviolis
+$7.000 +$2.000 +$7.000
BOLOGNESA AMATRICIANA
Ragu de carne de res molida y Tocineta ahumada, salsa Napoli,
parmesano. cebollay parmesano.
$ 24.000 $ 28.000
SALMON & VODKA BOSCAIOLA

Trozos de salmén y cebollina flameados en vodka
en salsa rosada.

$ 30.000

CARBONARA

Tocineta ahumada, cebolla,
huevo y parmesano.

$ 28.000

PUTTANESCA

Salsa Napoli, aceitunas negras,
anchoas, alcaparras, albahaca.

$ 30.000

PASTA AL FORNO

Vegetales mixtos, salsa Napoli,
ragu de res, mozzarella gratinada.

$26.000

PESTO

Salsa fresca a base de albahaca,
ajo, almendras y parmesano.

$ 23.000

CUATRO QUESOS

Quesos mixtos: parmesano,
mozzarella, pecorino, azul.

$ 32.000

FRUTTO DE MAR

Camarones, anillos de calamar, pulpo,
choritos en salsa Napoli.

$ 38.000

Jamon, champifiones, crema de leche,
mozzarella, parmesano.

$ 30.000

ALFREDO ESPECIAL

Crema de leche, nuez moscada, mozzarellg,
parmesano, j[amon o pollo o tocineta.

$ 28.000

LASAGNA POLLO
CON CHAMPINONES

Laminas de pasta intercaladas con pollo,
champifiones, salsa frufada, mozzarella, parmesano.

$ 25.000

AMALFI

Camarones, champifiones, salsa Napoli,
crema de leche.

$ 35.000

LASAGNA CARNE

Laminas de pasta intercaladas con carne de res,
salsa napoli, mozzarella, parmesano.

$ 25.000 \




4 M’\P‘N (DIAMETRO 30 CM) Ci O/\IES

MARGHERITA

Base + albahaca fresca.
$ 24.000

SALAMI

Base + salami.
$ 27.000

VEGETARIANA

Base + pimenton + berenjena +
zucchini + champinones.

$ 30.000

4 QUESOS

Base + parmesano + pecorino
+ mozzarella + azul.

$ 36.000

SERRANO & RUGULA

Base + jamon serrano +
rugula + parmesano.

$ 35.000
JULIO

Base + tocineta ahumada + salami
+ champifiones + maiz tierno.

$ 36.000

FRUTTO DE MAR

Base + camarones + anillos de calamar

+ pulpo + choritos en concha.

$ 39.000

PIZZAS

o UNICO DE 6 POR

BASE PIZZAS
Salsa pomodoro, mozzarella di bufala y orégano.

PANCETTA HAWAIANA
Base + tocineta ahumada. Base + jamon cocido + pifa.
$ 27.000 $ 30.000
PEPERONI POLLO CON CHAMPINONES
Base + peperoni. Base + pollo + champifiones.
$ 30.000 $ 32.000
CAPRICCIOSA TRICOLOR
Base + jamon + champifones + alcachofas  Base + tomate en rodajas
+ alcaparras + aceitunas negras. + albahaca.
$ 40.000 $ 26.000
OPERA SICILIANA

Base + tocineta ahumada + champifiones
+ salami + aceitunas negras + alcaparras.

$ 40.000

TOSCANA

Base + salchicha anisada ligeramente
picante + champifiones + parmesano.

$ 38.000

DELIZIOSA

PlzzA CUADRADA
Base blanca + jamon + salami + champ.

$ 34.000

ESPECIAL

Base + champifones, focineta + queso
azul + aceitunas negras + jamon serrano
+ rugula + parmesano.

$ 43.000

BURRATA

Base + fomates cherri + jamon serrano
+ burrata + topping de pesto.

$ 43.000

Base + jamoén + salami
+ champifiones.

$ 34.000

PROSCIUTTO COTTO

Base + jamon cocido.

$ 26.000

POLLO BBQ

Base + pollo salteado
en salsa bbqg.

$ 32.000 A
4 CARNES

Base + peperoni + jamon +
tocineta + salchicha italiana.

$ 40.000

TODAS LAS PIZZAS SE PUEDEN COMBINAR EXCEPTO AQUELLAS EN COLOR ROJO
Y SE COBRARA LA DE MAYOR VALOR.



$ 2.000
ALBAHACA
ALCAPARRAS
CEBOLLA
MAIZ
PIMENTON
PINA
RUGULA
TOMATE

ADICIONES

$ 4.000 $ 6.000 $ 8.000 $ 15.000
ACEITUNAS NEGRAS ALCACHOFA FILETES DE ANCHOAS BURRATA
CHAMPINONES ATUN SALSA BOLOGNA FRUTTI DI MARE
JAMON DE CERDO MOZZARELLA CAMARONES SALMON
PAN : PARMESANO JAMON SERRANO
POLLO PEPERONI MASA PIZZA
SALAMI SALSA ALFREDO QUESO AZUL
SALSA POMODORO  SALCHICHA ITALIANA
SALSA PESTO
TOCINETA
VEGETALES

PLARBOS FUERIES

SALMON A LA PLANCHA
$ 35.000

POLLO EN SALSA DE CHAMPINONES
$ 30.000

CONTORNOS
Ensalada Opera - Pasta Alfredo - Vegetales salteados
(Taescoger)

OINL DGR N A

POSTRES

TIRAMISU DE LA CASA

El postre italiano por excelencia a base de $ 15.000
café y un toque de licor. g

PANNACOTTA DE MILO
Postre tipico italiano a base de nata cocida $ 13.000

PIZZA POSTRE (4 PORCIONES)
Mini pizza con nutellg, fresas y melocoton. $ 15.000




BEBIDAS

Agua natural $ 3.000 Gaseosa Postobon $ 4.500

Agua con gas - $3.800 Coca cola $ 4.500

Jugo en agua $ 8.500 Mister tea $ 4.000

Jugo en leche $ 9.500 Té Hatsu $ 7.500
Jarrade jugo en agua $21.000 Soda Hatsu $ 6.500
Jarra de jugo en leche $25.000 H20 $ 5.500
Limonada natural $ 8.000 Café $ 4.000
Limonada de coco $10.000 Cappuccino $ 5.000
Limonada de hierbabuena $ 8.500 Aromatica $ 2.500

Soda saborizada $10.000 Vaso michelado $ 2.500

CERVEZAS

BLANCOS
Pinot Grigio $18.000 $70.000
Chardonnay $17.000 $65.000
TINTOS
Merlot $16.000 $60.000
Cabernet Sauvignon $18.000 $ 70.000

Montepulciano D'Abruzzo  $17.000 $65.000

ESPUMOSOS
Lambrusco tinto $ 55.000
Lambrusco Rosé $ 55.000
Sangria espumosa $ 70.000 Sangria espumosa

J.P.Chenet Rosé 250 ml  $17.000
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Martes a jueves | 12:00pm a 9:45pm

Viernes y sabado | 12:00pm a 10:45pm

HORARIO

Domingos y festivos | 12200pm a 9:45pm

TU OPINION ES MUY IMPORTANTE, DEJANOS TU RESENA!

G @ Tripadvisor

RESERVAS, PEDIDOS Y DOMICILIOS
(O 301 731 1167

@operapizzeriamedellin



