W poste 51

MENU DESUSTAZIONE D1 USTAVO w“ﬁ’j‘f; s
frejco 4 5elejwv1afo ula“o cl‘ltf

Secondo: Jonno Doremi

N7 35 EURS (emt%atauaeadeueweefzwnmwta
meniv pek ottenere questa speciale promoizione)

S Ay - V.\‘_ _AnT'PAﬂ'. mmn — P ——
’&'\’(\A«“%,OO ? )

™ a Prosciutto di Parma 12 mesi
o S0 M a0 ¢ w0 ¥iiks """
J“\“'\ 19 30 L s ‘ Qlive Aacoﬂawwcanda&m Tartara
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ANTIPASTI 01 MARE SUPER CONSISLIATI DA ME!

Tartare di scampi e Gamberi premium
15 EURS -

BO  Toutare di Safmone fresca, Cebriolo, Tequila
W 0cure o dime

Tartare di Tonno Cipalla Croccante e gustasa
T 10 EURS _can, !
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Jortino di Polpe e Schiacciata di Patate e Slive
Marinate di pomadora confit - 10 EURY

Cozze Gratinate
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Buwreata con Pamodori Aveaste, Rucola e Basilica
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Jettuccine Ragiv di Salsiccia fresca
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Maccheroni con Pomodaro fresca Basilico e Burrata
13 EURY
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Jonne in Doremi
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g€ Pescato Fresco-det-Mercato di-Cagliari——————~— ~
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Jl Pescato Fresca del Mercato da Allevamento sardo
45,00 EURS - Tkg

Fibetto di Stata Gratinata su Pure di Patate e Marinata di Pomodore

18 EURS
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VIN BIANCH PERFETTI PER IL PESCE Tutto e megtio det Vino

Z{gﬂg}ﬁ&égma, Profumo di miele. Ideale come aperitive e con i cudi di mare

S0 - Guoto asciutto e morbido si sposa bene alla cucina di mare

Funtanaliras
18 EURY

W-ﬂm, secco, sapore intenso, ideale con la fregola, pasta, spigola
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% gﬂb%gabuew-éeegnnte, Raffinata, floreale. Accompagna tutti i piatti di pesce

‘géeeg{gb?@&lma/ - Sapatito, nota di vaniglia e agiumi. Esalta ba carne bianca e vossa

g%— Fresco, saporite, floreale. Perfetto con ticette a base di crastacei

- Vermentina Frudttato, note di miele. Jdeale con i futti di mare
15 S‘u%&

28%%3@?@ - Sapore FHoreale, vivace, equilibrato. Per Piatti marinati e crostacei

%u%égmwwueeeutaw, presce, da accompagnare a tutta ba cucina di mare
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\%wg%d{)glu%a- Uua Chardonnay. Tote di Burro e banana. Ideale per arrasti
Su' o - Intenso, rivela profumi di miele e fiori gialli. Buona versatilita.

: 20 €U

Mosso di oi - Futtato, fresce, delicato.

15 EURS :
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~ VINROSSO PERFETTI PER CARNE B PESCE  7utto iomeghio det Vine.

%&%ﬂ%- Profumo intense con note di frutti rossi. Ideale con pasta e carne rossa.
%0%77;(9 - Prafuma fuittato con finale di biquirizia. "Pwmpmtueoecamaapam

orte, auuolgente, per antipasti di formaggi, culurgiones, carni vosse
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Cannonau - &
17 EURY

m&ljuaw”dawa stutturato, ideale con maialetto e agnello arrosto, pecorine

%’9 gﬂ%gante Raffinate, Saparite. Accompagna tutti i piatti di carne

%(gfzg&?gapmda equilibrato. Esalla i sughi di carne, carne rossa, salsiccia

E’apl.clela, aggmata dapolufa note speziate. ‘Pagettacanwgudbcmne

__22 EURS s

%ﬂ% Sapomdboflmazzerm Apprezza le carni rosse, il pesce i formaggi

;’;’I(agn(&a%m- Cannonau forte, saporite. Per carni rosse e formaggi stagionati.

?}gcg(c&%&bla - Carigliano, note fuuttate di more, mirtilli, vaniglia, mirto.

Z3 S‘LL‘R(9 Retragusto di prugne, spezie. Da accompagnare con carni alla griglia

'_wws%gzwm&m persistente. Ideale con carni vosse speriate, peco/una

%%- Dal profumo puttatoe con finale di biquirizia. Sttimo con primi e carne
g Pintada Bouale-Sapotito, con vigneti di 15725 a uendemmia manuabe.

99 EURS g

Jena Pintada Cannonau - Raffinata, vigneti di 15/25 uvendemmia manuale.
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