


EM CADA TAÇA ,  UMA OBRA-PR IMA .
LU I  WINE  BAR:  ONDE A  H ISTÓR IA
SE  M ISTURA COM A MODERN IDADE ,
CELEBRANDO A ARTE  DO V INHO
EM CADA GOLE .
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MENU 

ARANCINI DE QUEIJOS
(bol inho de r isoto - acompanha maionese de azeitonas)

ARANCINI COM CARNE DE CORDEIRO DESFIADA
(bol inho de r isoto - acompanha barbecue de goiabada e pimenta biquinho) 

CAMARÃO EMPANADO
(acompanha molho tártaro) 

DADINHOS DE POLENTA COM FONDUTA DE QUEIJO E TRUFAS

VARAL DE FRIOS

(presunto de Parma,  mortadela ,  sa lame, quei jo mozzare l la ,  gorgonzola ,  br ie ,  gele ias ,  damasco,  nuts ,  azeitonas
temperadas e cesta de pães)

TÁBUA DE BRUSCHETTAS COM ANTEPASTOS CASA MADEIRA

TÁBUA DE FRIOS

(1 Chá lata Pêssego 269ml ,  1  Suco de Uva 250ml ,  antepasto i ta l iano,  gele ia de uva ,  gele ia de damasco,  f rutas

da estação,  croissant ,  pães ,  azeitonas verdes ,  nozes ,  amêndoas ,  damascos,  quei jo br ie ,  quei jo parmesão,

sa lame, bruschetta recheada com gorgonzola ,  nozes e mel)  

ANTIPASTI
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MENU 
ANTIPASTI

SOPA DE CAPELETTI

(massa recheada com carne,  ca ldo de legumes e carne) 

SOPA CREME DE MANDIOQUINHA 

(acompanha pão e crostata) 

CALDINHO DE FEIJÃO

(acompanha farofa de bacon) 

SALADA LUI
(mix de fo lhas ,  mozzare l la de búfa la ,  tomate cereja ,  molho pesto ,  amêndoas crocantes ,  redução de v inagre
balsâmico Casa Madeira)

PIQUENIQUE

(1 Chá lata Pêssego 269ml ,  1  Suco de Uva 250 ml ,  antepasto i ta l iano,  gele ia de uva ,  patê de sa lame, f rutas

da estação,  croissant ,  pães ,  azeitonas verdes ,  nozes ,  amêndoas ,  damascos,  quei jo mozzare l la ,  quei jo

parmesão,  sa lame, b iscoitos amanteigados,  medalhas de chocolate ,  sanduíche)
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MENU 
PRINCIPALE

TAGLIATELLE AO MOLHO PESTO COM PISTACHE E BACON  

RISOTO DE LINGUIÇA AO VINHO E PARMESÃO 

ESPAGUETE CACIO E PEPE COM LIMÃO SICILIANO

FLAT IRON, AIPIM FRITO, FAROFA DE QUEIJO COALHO E CHIMICHURRI

ENTRECOT AO MOLHO DE COGUMELOS COM BATATA FRITA 

FILÉ DE FRANGO COM PURÊ DE MANDIOQUINHA E LEGUMES GRELHADOS 

FILÉ NO MOLHO DE VINHO TINTO OU ERVAS COM BATATA RÚSTICA

*para vegetar ianos/veganos ou into lerâncias a l imentares ,  so l ic i tar  opções.
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MENU 
MENU KIDS

FILEZINHOS DE FRANGO OU CARNE E BATATA FRITA

 

FILÉ E MASSA NA MANTEIGA 
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MENU 
DOLCE

TORTINHA DE MAÇÃ & GELATO 

PETIT GATEAU DE CHOCOLATE & GELATO

LIMONE BRUCIATTO  
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