
£ Clasificación - Clasiffication …….….. Joven Artesanal – Young Artisanal.
£ Agave :……………………………………..…. Cupreata (Maguey Papalote).
£ Alc. Vol :……………...………………………. 46 %
£ Contenido Neto - Net Content :…... 750 ml.
£ Población - Location :………………..... Guerrero, México.
£ Maduración - Growth Time :……..... 9 a 12 años - 9 to 12 years.
£ Destilaciones - Distillations :………… 2
£ Tipo de Horno - Oven type :............ Horno Cónico bajo tierra con palma  -

Conical oven under ground with palm.
£ Fermentación – Fermentation : …… Tina de madera de "Ayacahuite” -

Wooden container "Ayacahuite”.
£ Destilador - Distiller :..…………….…... Alambique de cobre – Copper Alembic.

Características sensoriales – Sensory experience :

£ Color :……………..... Cristalino limpio - Clean and crystalline.
£ Aroma :................ Penca de agave, cítrico, frutas verdes, tierra fresca y hierba

húmeda. – Agave stalk, citrus, green fruits, fresh land and wet
grass.

£ Gusto – Taste :….. Armonioso, nota alcohólica suave, penca de agave, frutal y
dulce, leves notas de cacao y pimienta – Harmonious, soft
alcoholic note, agave stalk, fruity and sweet, slight notes of
cocoa and pepper.

PROTECTED DESIGNATION OF ORIGEN – MADE IN MEXICO


